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INSTRUKCJA ORYGINALNA (OBSLUGI)

Ostrzatka uniwersalna z regulacja kata ostrzenia
Model: 56-050

UWAGA: PRZED PRZYSTAPIENIEM DO UZYTKOWANIA SPRZETU
NALEZY UWAZNIE PRZECZYTAC NINIEJSZA INSTRUKCJE |
ZACHOWAC JA DO DALSZEGO WYKORZYSTANIA.

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Nalezy zachowaé szczegé6lng uwage w czasie ostrzenia jak i po
zakonczeniu procesu. Podczas ostrzenia nalezy unikaé
niekontrolowanego wysunigcia si¢ ostrza noza z prowadnicy. Nalezy
kierowa¢ obrabianym ostrzem aby nie zrani¢ si¢ w rece lub inne
czesci ciata. N6z ostrzymy dociskajac ostrzatke do rownej i stabilnej
powierzchni!

PRZEZNACZANIE

Uniwersalna ostrzatka, o regulowanym kacie ostrzenia nozy,
ergonomiczny i estetyczny ksztalt. Przeznaczona do ostrzenia wielu
rodzajéw nozy o gtadkim ostrzu oraz nozyczek. Wygodny dwumateriatowy
uchwyt daje mozliwo$¢ pewnego trzymania ostrzatki w czasie pracy.

Opis elementow graficznych

Oznaczenie Opis
1 Uchwyt ostrzatki
2 Prowadnica do ostrzenia nozyczek (diamentowa)
3 Pokretto regulacii kata ostrzenia
4 Prowadnica do ostrzenia zgrubnego (weglik)
5 Prowadnica do wygtadzania (diamentowa)
6 Prowadnica (ceramiczna)
Typowe katy ostrzenia w réznych typach nozy
Noze kieszonkowe scyzoryki 20°
Noze mysliwskie 22°
Noze kuchenne Europa/Ameryka 20°
Noze kuchenne Azja 16°
Noze do filetowania 16°
Noze taktyczne 22°
CROASE - ZGRUBNE

CRUDE - PRECYZYJINE

FINE - POLEROWANIE

Uzytkowanie

Ostrzatka przeznaczona jest do ostrzenia nozy oraz nozyczek. Regulacja
kata ostrzenia umozliwia dostosowanie kata ostrzenia w zaleznosci od
typu noza. Poczawszy od nozy kieszonkowych poprzez kuchenne az do
nozy taktycznych. W tabeli powyzej umieszczono typowe katy dla
wymienionych wczeséniej nozy. Na rys. A pokazano poszczegdine
prowadnice 2, 4, 5 oraz 6, umieszczone w nich elementy ostrzace sg
przeznaczone do ostrzenia zgrubnego 4 (weglik), oraz do wygtadzenia lub
podostrzenia prowadnica 6 (ceramiczna) i 5 (diamentowa) do szczegodinie
twardych materiatéw z jakich wykonano ostrza. Prowadnica z elementem
ostrzacym diamentowym przeznaczona jest do nozy ze szczegdlnie
twardych materiatéw takich jak tytan czy stale weglowe.

Ostrzatke nalezy potozy¢ na réwnym, stabilnym podtozu i mocno
trzymac aby nie wyslizgneta si¢ z rak.

Ostrzenie noza

Przed przystgpieniem do ostrzenia noza, sprawdz w tabeli jaki powinien
by¢ kat jego ostrzenia. Korzystajgc z pokretta rys. A3; B ustaw odpowiedni
kat. Bedzie on ustawiony we wszystkich trzech prowadnicach 4, 5, 6
jednoczesnie. Punkt odniesienia ustawienia kata znajduje sie ponizej
pokretta z prawej strony ostrzatki rys. C7. Ostrzenie krawedzi
uszkodzonych lub bardzo tgpych nalezy rozpoczaé od wstgpnej obrébki
w prowadnicy weglikowej 4. Nalezy umiesci¢ koniec ostrza noza od strony
rekojesci na krawedziach ostrzacych i przeciagna¢ bez odrywania ostrza
kilka razy tylko w jednym kierunku - czubka ostrza jak pokazujg strzatki na
obudowie ostrzatki. Ostrze dociskamy z umiarkowang sita. Proces ten
nalezy kontrolowa¢, przerywamy proces po osiggnigciu zadowalajgcej
ostrosci noza. W celu wygtadzenia krawedzi korzystamy z prowadnicy z
krawedziami ceramicznymi 6. Z tej samej prowadnicy 6 korzystamy gdy
chcemy podostrzy¢ lub tylko wygtadzi¢ krawedz ostrza noza.

Do ostrzenia nozy o szczegdlnie twardych ostrzach korzystamy z
prowadnicy 5 diamentowej. Sg to ostrza wykonane z materiatow takich jak
tytan, stale weglowe czy tez specjalnie utwardzanych. Ostrzenie takich
materiatéw moze by¢ znacznie dtuzsze i wymagac wprawy i cierpliwosci.
Ostrzenie nozyczek

By naostrzy¢ nozyczki otwdrz je trzymajagc mocno uchwyty, wiéz ostrza
nozyczek do szczeliny rys. A2 Nastepnie z odpowiednig sitg doci$nij



krawedzie tngce na watku diamentowym. Kolejna czynnos¢ to
przesuniecie kilka razy ostrzami nozyczek w kierunku czubka ostrzy do
osiggnigcia pozgdanej ostrosci. W czasie ostrzenia nalezy zwréci¢ uwage
na kat pod jakim ostrza nozyczek stykajg si¢ z diamentowg ostrzatka.
Wiasciwy kat osiggamy wéwczas gdy krawedz tngca nozyczek, styka sig
catg powierzchnig z krawedzig ostrzaca.

UWAGA!

Po zakonczeniu ostrzenia, ostrze nalezy wyczysci¢ ze znajdujgcych sie
na nim zanieczyszczen, opitkéw i drobin metalu aby nie dostaty sie do
Zywnosci.

Konserwacja ostrzatki:

Po uzyciu wyczys$¢ osetke Sciereczka lub miekkg szczotka, nigdy nie
sptukujgc woda. Nalezy jg przechowywa¢ w suchym miejscu.

Dane znamionowe

Numer katalogowy 56-050

Masa 2759

Wymiary 297mm X 75mm x 46mm
OCHRONA SRODOWISKA

Produktu nie nalezy wyrzucaé¢ wraz z domowymi odpadkami, lecz odda¢
je do utylizacji w odpowiednich zaktadach. Produkt nie poddany
recyklingowi stanowi potencjalne zagrozenie dla $rodowiska i zdrowia

ludzi.

.Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spétka komandytowa z
siedzibg w Warszawie, ul. Pograniczna 2/4 (dalej: ,Grupa Topex”) informuje, iz wszelkie
JInstrukcja”), w tym m.in. jej tekstu,
zamieszczonych fotografii, schematéw, rysunkéw, a takze jej kompozycji, nalezg
wylgcznie do Grupy Topex i podlegajg ochronie prawnej zgodnie z ustawa z dnia 4 lutego
1994 roku, o prawie autorskim i prawach pokrewnych (tj. Dz. U. 2006 Nr 90 Poz 631 z
pozn. zm.). Kopiowanie, przetwarzanie, publikowanie, modyfikowanie w celach
komercyjnych catosci Instrukcji jak i poszczegolnych jej elementéw, bez zgody Grupy
Topex wyrazonej na pi$mie, jest surowo zabronione i moze spowodowa¢ pociggnigcie do
odpowiedzialnosci cywilnej i karnej.

GWARANCJA | SERWIS

Serwis Centralny GTX Service Sp. z 0.0. Sp.k.

ul. Pograniczna 2/4 tel. +48 22 364 53 50 02-285 Warszawa e-mail bok@gtxservice.com
Sie¢ Punktéw Serwisowych do napraw gwarancyjnych i pogwarancyjnych dostepna na
platformie internetowej gtxservice.pl

Zeskanuj QR kod i wejdz na gtxservice.ol GWARANCJA | SERWIS

Serwis Centralny GTX Service Sp. z 0.0. Sp.k.

ul. Pograniczna 2/4 tel. +48 22 364 53 50 02-285 Warszawa e-mail
bok@atxservice.com

Sie¢ Punktéw Serwisowych do napraw gwarancyjnych i pogwarancyjnych
dostepna na platformie internetowej gtxservice.pl
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TRANSLATION (USER) MANUAL
Universal sharpener with adjustable sharpening angle
Model: 56-050

NOTE: BEFORE USING THE EQUIPMENT, PLEASE READ THIS
MANUAL CAREFULLY AND KEEP IT FOR FURTHER USE.

SAFETY RULES

Special attention should be paid during sharpening and after the
process. During sharpening, it is necessary to avoid uncontrolled
protrusion of the knife blade from the guide. It is necessary to direct
the machined blade so as not to injure the hands or other parts of
the body. Sharpen the knife by pressing the sharpener to an even
and stable surface!

ALLOCATION
Universal sharpener, with adjustable knife sharpening angle, ergonomic
and aesthetic shape. Designed for sharpening many types of smooth

blade knives and scissors. A convenient two-material handle gives you the
opportunity to hold the sharpener securely during operation.

Description of graphic elements

Designation Description

1 Sharpener handle

2 Scissors sharpening guide (diamond)

3 Sharpening angle adjustment knob

4 Guide for rough sharpening (carbide)

5 Smoothing guide (diamond)

6 Guide (ceramic)

Typical sharpening angles in different types of knives

Pocket knives pocket knives 20°
Hunting knives 22°
Kitchen knives Europe/America 20°
Kitchen knives Asia 16°
Filleting knives 16°
Tactical knives 22°

CROASE- ROUGH
CRUDE- PRECISE
FINE- POLISHING

Usufruct

The sharpener is designed for sharpening knives and scissors. Adjusting
the angle of sharpening allows you to adjust the angle of sharpening
depending on the type of knife. Starting from pocket knives through kitchen
knives to tactical knives. In the table above, typical angles for the
previously mentioned knives are placed. Figure A shows the individual
guides 2, 4, 5 and 6, the sharpening elements placed in them are designed
for rough sharpening 4 (carbide), and for smoothing or sharpening the
guide 6 (ceramic) and 5 (diamond) for particularly hard materials from
which the blades are made. The guide with a diamond sharpening element
is designed for knives made of particularly hard materials such as titanium
or carbon steels.

The sharpener should be placed on alevel, stable ground and firmly
held so that it does not slip out of your hands.

Sharpening a knife

Before you start sharpening the knife, check in the table what should be
the angle of its sharpening. Using the rys knob. A3; B set the appropriate
angle. It will be set in all three guides 4, 5, 6 at the same time. The
reference point for the angle setting is below the knob on the right side of
the sharpener, Figure C7. Sharpening damaged or very blunt edges
should begin with pre-treatment in a carbide guide 4. It is necessary to
place the end of the knife blade from the side of the handle on the
sharpening edges and drag without tearing off the blade several times only
in one direction - the tip of the blade as shown by the arrows on the
sharpener housing. We press the blade with moderate force. This
process should be controlled, we stop the process after reaching a
satisfactory sharpness of the knife. In order to smooth the edges, we use
a guide with 6 ceramic edges. We use the same 6 guide when we want
to sharpen or only smooth the edge of the knife blade.

For sharpening knives with particularly hard blades, we use a 5 diamond
guide. These are blades made of materials such as ceramics, titanium,
carbon steels or specially hardened. Sharpening such materials can be
much longer and require practice and patience.

Sharpening scissors

To sharpen the scissors, open them holding the handles tightly, insert the
blades of the scissors into the slot of the drawing. A2 Then, with the
appropriate force, press the cutting edges on the diamond roller. The next
step is to move the blades of the scissors several times towards the tip of
the blades until the desired sharpness is achieved. During sharpening,
attention should be paid to the angle at which the blades of the scissors
come into contact with the diamond sharpener. The right angle is reached
when the cutting edge of the scissors is in contact with the sharpening
edge.

REMARK!

After sharpening, the blade should be cleaned of impurities, filings and
metal particles on it so that they do not get into the food.

Sharpener maintenance:

After use, clean the whetstone with a cloth or a soft brush, never rinsing
with water. It should be swept in a dry place.

Ratings
Catalog number | 56-050
Mass [ 2759




[ Dimensions [ 297mm x 75mm x 46mm |

ENVIRONMENTAL PROTECTION

The product should not be disposed of with household waste, but should
be disposed of in appropriate facilities. A non-recycled product poses a
potential risk to the environment and human health.

"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spoétka komandytowa with its
registered office in Warsaw, 2/4 Pograniczna Street (hereinafter: "Topex Group") informs
that all copyrights to the content of this instruction (hereinafter: “Instruction”), including
m.in of its text, photographs, diagrams, drawings, as well as its compositions, belong
exclusively to the Topex Group and are subject to legal protection in accordance with the
Act of 4 February 1994, on copyright and related rights (i.e. Journal of Laws of 2006 No.
90 Poz 631, as amended). Copying, processing, publishing, modifying for commercial
purposes the entire Instruction as well as its individual elements, without the consent of
the Topex Group expressed in writing, is strictly prohibited and may result in civil and
criminal liability.

RU
PYKOBOACTBO MO NEPEBOAY (MOJIb30BATENS)

YHMBepCaﬂbHaﬂ TOYMUIIKa C perynupyemMbiM YrinoM 3aTO4Ku
Moaens: 56-050

BHUMAHUE: NEPEQ WCMNONb30OBAHUEM OBOPYOOBAHUA
BHUMATEJNIbHO MPOYUTAUTE HACTOSALLYIO UHCTPYKLIMIO U
COXPAHUTE EE A4 UICMONb30BAHUA B BYAYLLEM.

MPABUINA BE30MNACHOCTU

Bo Bpemsi u nocne 3aTo4ku Heobxogumo cobnioaaTe 0cobyo
OCTOPOXHOCTb. Mpun 3aTouke cneayet usberatb
HeKOHTponupyemoro BbICKanb3biBaHUA ne3sua HOXa n3
HanpaBnsiowen. Heob6xoauMo HanpaBnATb o6pabaTbiBaeMoe
ne3Bue Tak, 4TOGbI He NOopaHUTb PYKU UNu apyrue 4actu tena. Hox
cnepyeT 3aTauuBaTb, NpuXaB TOYUIIKY K pOBHOﬁ n yCTOﬁHMBOﬁ
NOBEepPXHOCTU.

HA3HAYEHUE

YHuBepcarnbHas Toumka Ans HOXEN, C perynnpyemMbiM YrioM 3aTouKK,
9ProHOMUYHOW W 3CTeTUYHOM hopMbl. [pegHasHayeHa Ans 3aToukn
MHOIVIX BUIOB HOXEW C POBHBIM NE3BUEM U HOXHULL. Y0BHas pykosiTka
13 IByX MaTepuanoB obecrneymBaeT HafexXHbIi 3axeaT npu 3aTouKe.

OnucaHue rpad)w-lecxux JrIeMeHTOB

HanmeHoBanne Onucanue

1 PykosiTka TOuMmKu

2 HanpaBnsiowas  Ans  3aTOYKM  HOXHUL,
(anmasHas)

3 Pyyka Ans perynMpoBKuM yrna 3aTo4kn

4 HanpaBnsowas ana  4epHOBOW  3aTOYKU
(kap6ua)

5 Hanpasnsiiowas ans crnaxveaHus (anmasHas)

6 Hanpaensiowas (kepamuyeckas)

TUNUYHbBIE YINbl 3aTOYKU ANA Pa3NNYHbIX TUNOB HOXeWn
KapmaHHble HoXK 20°
OXOTHUYBU HOXM 22°
KyxoHHble Hoxu EBpona/Amepuka 20°
KyXoHHble HOXM Asus 16°
DUNeTUPOBOYHbIE HOXM 16°
TaKTMyeckme HoXu 22°

COARSE - YEPHOBAA

CRUDE - MPELIU3NOHHAA

FINE - MONNPOBKA

WUcnonk3osaxue

Touunka npegHasHayeHa Ans 3aTO4KN HOXe U HOXHUL. Perynupyembiii
Yron 3aTo4KV NO3BOJISET HACTPOUTL Yron 3aTOYKW B 3aBUCMMOCTM OT TUNa
HoXa. HauvHasi oT KapMaHHbIX HOXeW, KyXOHHbIX HOXel 1 3akaHumBas
TaKTU4ECKUMU HOXamu. B Tabnvue Bbllie npuBeAeHbl TUMUYHbIE YrIbl
ANst yNOMsHYTBIX Bbllle HOXeid. Ha puc. A nokasaHbl OTAEnbHble
Hanpaenstowme 2, 4, 5 1 6. Haxoaswwmecst B HUX TOYUNbHBIE 3NIEMEHTbI
npegHasHaveHbl ANs YepHOBOW 3aToukn — 4 (kapbua), a Tawke Ans
CrMaxviBaHWUst UNn MOATOYKM — Hanpasnsiowas 6 (kepamuyeckas) U 5
(anmasHas) — ans oco6o TBEpAbIX MaTepyarnos, U3 KOTOPbIX BbIMOMHEHO
nessve. Hanpaensiowas € anvasHbiM 3aTauMBaloLM 3IEMEHTOM
npepHasHaveHa Ans Hoxen n3 ocobo TBepabIX MaTepuaros, Takux Kak
TUTaH UNK1 yrnepoaucTble cTanu.

Touunky crnegyeT TMOMeCTUTb Ha POBHYK, YCTOMYMBYIO
NMOBEPXHOCTb U KPEMnKo [epxaTb ee, YToGbl OHa He BbICKONb3HyNna
13 pyK.

3arouka HOXeW

Mpexxge YeM MPUCTYMUTL K 3aTOYKe HOXa, MPOBepbTE Yron 3aTouku B
Tabnuue. C nomowpbio pydku puc. A3; B oTperynupyiite
cooTBeTCTBYIOWMIA yron. OH 6GydeT yCTaHOBMEH BO BCEX Tpex
Hanpasnsawwmx 4, 5, 6 ogHoBpeMeHHo. OnopHas Touka YCTaHOBKM yrna
HaxoOWTCst HUKE PyYkV C MPaBOI CTOPOHbI Touunku puc. C7. Ytobbl
3aTO4UTb MOBPEXAEHHbIE UMW OYeHb Tyrble NIe3BUsI, CreayeT Ha4aTb C
YepHOBOWI 3aTOYKM B kKapbuaHon Hanpasnsioeit 4. CriegyeT NOMECTUTb
KOHEL| Ie3BMsi HOXa CO CTOPOHbl PYKOSTKM B TOMMIbHbIX Kpasx W
HECKOMNbKO pa3, He OTpblBasi, NMPOBECTV JIe3BMEM HOXa TOMbKO Mo
HanpaBreHNIo K KOHYMKY HOXa — Kak MokasaHO CTpenikamu Ha kopryce
Tounnku. Jle3Bue crnepyeT NpwKUMaTb C YMEPEHHOW curnon. JToT
npoLiecc creayeT KOHTPONMPOBaTb, OCTAHABIMBAsH €r0 Kak TOSbKO HOX
CTaHeT [0CTaTO4HO OCTPbIM. [Ns CrmaxvBaHUs KpPOMOK criedyet
MCMonb3oBaTh HanpaBnsioLLyo ¢ Kepamuyeckumn kpasmm 6. Cnepgyet
MCMonb3oBaTh Ty e HanpaBnsioLLyto 6, koraa HeobxoarMO NOATOHUTL
VNN TONMbKO CraauTh Kpaii Ne3Bust Hoxa.

[na 3aToukn Hoxeir C o0cobo TeBepAblMM nesBusMMA  criedyet
uCronb3oBaTb  anmasHylo  Hanpasnswowylo 5. 310 nessus,
M3rOTOBIEHHbIE U3 TaKMX MaTepuarioB, kak TUTaH, yrnepoaucTas cranb
WNN creuuanbHo OTBepXAEHHble. 3aTouka TakMX MaTepuanoB MOXeT
3aHATb 3HAUNTENbHO Gonblie BpemMeHn 1 TpebyeT YMeHUs 1 TepreHus.

3aTo4ka HOXHULY

ﬂ]‘lﬂ 3aTOYKM HOXHUL, cnefyeT OTKPbITb HOXHWLbI, KPENKo Aepxa ux 3a
PY4KK, BCTaBUTb Ne3BNSA HOXHUL, B Na3 puc. AZ, 3atem C FLOCTaTO“IHOVI
curnow NpYaaBnUTb pexyLime KPOMKU K anmMa3HoMy Baruky. Mocne atoro
criegyeT HeCKOSbKO pa3 noAsuraThb fie3BUeM HOXHULL MO HanpaBfieHuto K
KOHYMKY Ne3Busi, noka He ByaeT AOCTWUrHyTa xenaemasi octpota. MMpu
3aTo4Ke BaXHO 06pau.|aTb BHMMaHWe Ha Yros, noj KOTopbiM nessue
HOXHUWL, COMpUKacaeTcst C anMas3Hoi TOYMNKOW. [MpaBWnbHbLIA yron
gocTturaeTcsl,  Korga — pexywas  KpoMKa  HOXHWL,  MOSIHOCTbIO
conpukacaeTcs C TOYUSTbHbIM Kpaem.

BHUMAHMUE!

Mocne 3aBeplleHnsa  3aTo4ku nessue HeOﬁXO[ZlVIMO O4YUCTUTL OT
3arpﬂ3HeHV||71, OnNUNoK U MeTann4yecknx 4Yactuu.

Texoben TO'

Mocne ncnonb3oBaHWs crnegyet OYUCTUTb TOYUIIKY TKaHbO Unu MSrkom
LLETKO, HWUKOTAa He cronackneas BOAOW. TOUUNKY CrieqyeT XpaHuTb B
CyXOM MecTe.

HomuHanbHble napameTpbl

KaTtanoxHbin Homep 56-050

Bec 275t

Pasmepb! 297 MM X 75 MM X 46 MM

3ALLMTA OKPYXAIOLLEN CPEfbI

Wanenve He cneayet BeibpackiBaT BMECTE C BGbITOBBIMM OTXOAAMM,
€ro HeoGXOUMO YTUNN3VPOBATL B MpefHasHaueHHbIX Ans 3Toro
NyHKTaX.  HeyTUNM3upOBaHHbI  NPOAYKT — MpeacTaBnsieT  coGoi
MOTEHLMArbHYK0 ONacHOCTL NS OKPYXKAIOLLEN Cpedbl U 3[0pOoBbs
Yeroseka.

«pynna Topex O6LLECTBO C OfPaHNYEHHOI OTBETCTBEHHOCTbIO» KommaHauTHoe
TOBapWLLECTBO C MecToHaxoxaeHnem B Baplwase, yn. [MorpaHnuna, 2/4, (nanee:
«pynna Topex» MHOPMUPYET, YTO BCE aBTOPCKME MpaBa Ha COAepXaHue [aHHON
VHCTPYKUMW (nanee: «PyKOBOACTBO»), B TOM 4MCrle, CPEAM MPOHEro, ero TEKCT,
doTorpacum, Anarpammel, PUCYHKM 1 €r0 KOMNO3NLMS NPUHAANEXAT UCKIIOUUTENBHO
pynne Topex v Nofnexart NPaBoBOii 3alLuTe B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM 06 aBTOPCKOM
npaBe 1 CMexHbIX Npasax oT 4 despans 1994 r. (3ak. BecTHMk 2006 Ne 90 Mos. 631 ¢
nocn. uam.). Konvposahue, o6paboTka, ny6nukaLys, U3MeHeH e B KOMMepHECKUX LIensx
BCero PyKOBO/ACTBA M OTAEMbHbIX €70 dNemMeHToB Ge3 ncbMeHHoro cornacust Mpynnbl
Topex CTPOrO 3anpeiieHO W MOXET MPUBECTM K YrOMOBHOM 1 rpaaaHckoi
OTBETCTBEHHOCTH.

TAPAHTUA U CEPBUCHOE OBCNY)XXUBAHUE

LieHTpanbHbiii cepeuc GTX Service Sp. z 0.0. Sp.k.

yn. Morpanuava, 2/4 Ten. +48 22 364 53 50 02--285 Bapwaea
e-mail bok@gtxservice.com

CeTb CepBUCHBIX LIEHTPOB MO rapaHTUAHOMY U MOCTIErapaHTUIHOMY PEMOHTY JOCTYNHa
Ha MHTepHeT-nNnatcopme gtxservice.pl

CxaHupyiite QR-ko 1 BoauTe Ha gtxservice.pl

HU
EREDETI (KEZELESI) UTASITAS

Univerzalis élez6 allithato élezési széggel
Tipus: 56-050



MEGJEGYZES: AZ ESZKOZ HASZNALATANAK MEGKEZDESE
ELOTT FIGYELMESEN OLVASSA EL EZT AZ UTASITAST,
ES ORIZZE MEG A KESOBBI HASZNALATRA.

BIZTONSAGI SZABALYOK

Kulonos 6vatossaggal jarjon el az élezésnél és annak befejezése
utan. Az élezés soran keriilje a késpenge ellenérizetlen kicsuszasat
az élezényilasbdl. Iranyitsa a megmunkalt élet gy, hogy ne sériiljon
meg a keze vagy mas testrésze. A kés élezésénél szoritsa ra az
élez6t egy sima és stabil fellletre!

RENDELTETESE

Univerzalis élez6 allithatd élezési szdggel, ergonomikus és esztétikus
alakkal. Rendeltetése: sokféle sima élii kés és oll6 élezése. A kényelmes,
kétkomponens(i fogantyl biztositia az élezd biztos tartasat munka
kozben.

Grafikus el k leirdsa

Az élezés végeztével tisztitsa meg a pengét a reszeléktdl,
szennyezddésektdl, fémrészecskéktdl, hogy ne kerlilienek be az
élelmiszerekbe.

Az élez6 karbantartasa:

Hasznalat utan torléruhaval vagy puha kefével tisztitsa meg az élezét,
vizzel soha ne 6blitse. Szaraz helyen tarolja.

Névleges adatok

Kataldgusszam 56-050

Toémeg 2759

Méretek 297 mm x 75 mm x 46 mm
KORNYEZETVEDELEM

A termékeket tilos a haztartasi hulladékok kézétt elhelyezni, hanem
artaimatlanitasra at kell azokat adni a megfeleld (zemeknek.
Az ujrafeldolgozasra nem kerlilé felszerelés potencilis veszélyt jelent

a koérnyezet és az emberek egészsége szamara.

Jelolés Leiras

Elezé fogantydja

Elezényilas ollékhoz (gyémant)

Elezési szég allitdgombja

Elezényilas durva élezéshez (karbid)
Elezényilas finom élezéshez (gyémant)
Elez6nyilas (keramia)

[ [GIEN RN

A ,Topex Csoport Korlatolt feleldsségi tarsasag” Betéti tarsasag, székhelye: Warszawa,
ul. Pograniczna 2/4 (tovabbiakban: ,Topex Csoport”) kozli, hogy a jelen utasitas
(tovabbiakban: ,Utasitas") tartalmaval kapcsolatos mindennemti szerzéi jogok, beleértve
a szovegre, benne lévd fényképekre, vazlatokra, rajzokra, valamint kialakitasara
vonatkozéakat, kizarélagosan a Topex Csoportot illetik meg, és jogi védelem alatt allnak,
a szerz6i jogrol és szomszédos jogokrol szold 1994. februdr 4-i térvény Hiv. Kozl. 2006.
évi90sz., 631. tétel, a késdbbi valtoztatasokkal) szerint. Az Utasitas egészének és egyes
részeinek masolasa, feldolgozasa, kereskedelmi célokbdl térténd publikalasa a Topex
Csoport irdasos beleegyezése nélkiil szigoruan tilos, és polgari, valamint biintet&jogi
felelésségre vonast vonhat maga utan.

JOTALLAS ES SZERVIZ

Kézponti Szerviz GTX Service Sp. z 0.0.

ul. Pograniczna 2/4 tel. +48 22 364 53 50 02-285 e-mail bok@atxservice.com
A garancidlis és garancian tuli javitasokat végzé szervizpontok halézata a gtxservice.pl
1 érhetd el

Tipikus él ogek kiilonb6z6 késfajtaknal
Zsebkések, bicskak 20°
Vadaszkések 22°
Konyhakések Eurépa/Amerika 20°
Konyhakések Azsia 16°
Filéz&kések 16°
Taktikai kések 22°

CROASE - DURVA

CRUDE - PRECIZ

FINE - POLIROZOTT

Hasznalat

Az élezb kések és ollok élezésére szolgal. Az élezési szdg allithatésaga
lehetévé teszi annak illesztését az adott késtipushoz. A zsebkésektdl
kezdve a konyhakéseken &t a taktikai késekig. A fenti tablazatban a
korabban emlitett kések tipikus élezési szogeit allitottuk Ossze. Az
Adbran a 2, 4, 5 és 6 élezényilasok lathatok, a benniik elhelyezett élez6
elemek: 4 durva élezéshez (karbid), 6 (keramia) simitashoz vagy finom
élezéshez, 5 (gyémant) pedig kiilonésen kemény késanyagokhoz.
A gyémant élez6 elemet tartalmazo nyilas kildnésen kemény
késanyagokhoz (mint pl. titan vagy szénacél) alkalmas.

Az élezét sima és stabil feliileten helyezze el, és erésen tartsa,
nehogy kicstisszon a kézébdl.

Kések élezése

Az élezés megkezdése elétt ellendrizze a tablazatban, milyen széget kell
alkalmazni. Az A3; B abra szerinti forgatégombbal allitsa be a megfelelé
szoget. A bedllitAs mind a harom nyildsban (4, 5, 6) egyidejlleg
megtorténik. A szogallitas referencia pontja a forgatégomb alatt talalhato,
az élez6 jobb oldalan (C7 abra). Sérilt vagy nagyon tompa pengék
élezését durva megmunkalassal kell kezdeni a 4 karbid élezé elemet
tartalmazé nyilasban. A penge markolat fel6li végét helyezze ra az élezé
elemekre, és anélkil, hogy elemelné, csak az egyik iranyban tobbszor
hizza at - a penge csucsa felé, amint a hazon lévé nyilak mutatjak.
A penge szoritasa mérsékelt legyen. Ellendrizze ezt a folyamatot, és
szakitsa meg, ha a kés élessége mar megfelels. Az él finomitasahoz
hasznélja a keramia elemeket tartalmazé 6 élezényilast. Ugyanezt a 6
nyilast hasznalja, ha a késpengét utanélezi, vagy csak egyengetni kivanja.
A kilonésen kemény pengéjli kések élezéséhez az 5 élezdnyilast
(gyémant) hasznalja. Ezek a pengék olyan anyagokbol késziltek, mint pl.
titan, szénacél, vagy specidlisan edzettek. Az ilyen pengék élezése joval
t6bb idét, gyakorlatot és tiirelmet igényel.

Ollok élezése

Elezéshez nyissa szét az ollot és tartsa erdsen a fogantytnal fogva,
a pengét helyezze be az ollok élezényildsaba (A1 abra), majd a kellé
erével szoritsa ra a gyémant élezéelemre. Ezutan néhanyszor huzza
végig a pengét a csucs iranyaban az élezéelemen, amig az kelléen éles
nem lesz. Az élezésnél lgyeljen arra, hogy milyen szégben érintkeznek
az ollé pengéi a gyémant élezéelemmel. Ez a sz6g akkor megfelels, ha
az oll6 egész vagoéle érintkezik az élezéelemmel.

FIGYELEM!

Szkennelje be a QR kodot, és lépjen a gtxservice.pl weboldalra
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INSTRUCTIUNI ORIGINALE (DE OPERARE)
Ascutitor universal cu unghi de ascutire reglabil
Model: 56-050

ATENTIE: INAINTE DE INCEPEREA UTILIZARII ECHIPAMENTULUI
TREBUIE SA CITITI CU ATENTIE ACESTE INSTRUCTIUNI SI SA LE
PASTRATI PENTRU CONSULTARE iN VIITOR.

REGULI DE SIGURANTA

Trebuie sa se acorde o atentie deosebita in timpul si dupa ascutire.
Atunci cand ascutiti, evitati alunecarea necontrolata a lamei de cutit
de pe ghidaj. Conduceti lama astfel incat sa nu va raniti la maini sau
la alte parti ale corpului. Ascutiti cutitul prin apasarea ascutitorului
pe o suprafata plana si stabila!

DESEMNARE

Ascutitor universal, cu unghi reglabil de ascutire a cutitelor, forma
ergonomica si estetica. Conceput pentru ascutirea multor tipuri de cutite
si foarfeci cu lame netede. Manerul confortabil din doud materiale va
permite sa tineti ascutitorul in siguranta in timp ce lucrati.

Descrierea elementelor grafice

Desemnare Descriere
1 Maner ascutitor
2 Ghid de ascutire a foarfecelor (diamant)
3 Buton pentru reglarea unghiului de ascutire
4 Ghidaj de rectificare grosiera (carbura)
5 Ghidaj de netezire (diamant)
6 Bara de ghidaj (ceramica)

Unghiuri tipice de ascutire pentru diferite tipuri de cutite

Cutite de buzunar 20°
Cutite de vanatoare 22°
Cutite de bucatarie Europa/America 20°
Cutite de bucatarie Asia 16°
Cutite de filetare 16°
Cutite tactice 22°

CROASE - GROSIER

CRUDE - PRECIS

FINE - LUSTRUIRE

Utilizarea



Ascutitorul este conceput pentru ascutirea cutitelor si foarfecelor. Unghiul
de ascutire reglabil face posibila ajustarea unghiului de ascutire in functie
de tipul de cutit. Incepand de la cutite de buzunar, trecand prin cutite de
bucatarie pana la cutite tactice. Tabelul de mai sus prezintd unghiurile
tipice pentru cutitele mentionate mai sus. in Fig A prezinta ghidajele
individuale 2, 4, 5 si 6, elementele de ascutire din acestea fiind concepute
pentru ascutirea grosiera 4 (carburd), iar pentru netezirea sau ascutirea
ghidajelor 6 (ceramica) si 5 (diamant) pentru materiale deosebit de dure
din care sunt confectionate lamele. Bara de ghidare cu s element de
ascutire cu diamant este conceputa pentru cutite fabricate din materiale
deosebit de dure, cum ar fi titanul sau otelurile carbonice.

Asezati ascutitorul pe o suprafata plana si stabila si tineti-| ferm
pentru a preveni alunecarea acestuia din mainile dumneavoastra.
Ascutirea cutitelor

Tnainte de a incepe sa v& ascutiti cutitul, verificati masa pentru a vedea
care ar trebui sa fie unghiul de ascutire. Folositi butonul Fig. A3; B pentru
a seta unghiul dorit. Acesta va fi pozitionat in toate cele trei diapozitive 4,
5, 6 simultan. Punctul de referintd pentru reglarea unghiului se afla sub
butonul din partea dreaptd a ascutitoarei fig. C7. Ascutirea muchiilor
deteriorate sau foarte tocite trebuie sa inceapa cu o pretratare in ghidajul
de carbura 4. Asezati capatul lamei cutitului din partea manerului pe
muchia de ascutire si trageti fara sa desprindeti lama de mai multe ori intr-
o singura directie - varful lamei, asa cum arata s&getile de pe carcasa
ascutitorului. Apasati lama cu o forta moderata. Acest proces trebuie sa
fie controlat, oprindu-se atunci cand cutitul a atins o ascutime
satisfacatoare. Folosim un ghidaj de margine din ceramica pentru a netezi
marginile 6. Acelasi ghidaj 6 este utilizat atunci cand doriti s& ascutiti sau
doar sa neteziti marginea lamei de cutit.

Pentru ascutirea cutitelor cu lame deosebit de dure, folosim o bara de
ghidare cu 5 diamante. Acestea sunt lame fabricate din materiale precum
titan, otel carbon sau otel special calit. Ascutirea unor astfel de materiale
poate dura considerabil mai mult si necesita indemanare si rabdare.

Ascutirea foarfecelor

Pentru a ascuti foarfecele deschideti-le tinand ferm méanerele, introduceti
lamele foarfecei in fanta fig. A2 Apoi apasati marginile taietoare pe rola
diamantatd cu suficientd fortd. Urmatorul pas este s& mutati lamele
foarfecii de mai multe ori spre varful lamei pana cand se obtine ascutimea
dorita. Atunci cand ascutiti foarfecele, acordati atentie unghiului in care
lamele foarfecelor se intalnesc cu ascutitoarea cu diamant. Unghiul corect
se obtine atunci cand muchia taietoare a foarfecii este in contact deplin cu
muchia de ascutire.

ATENTIE!

Dupa ascutire, lama trebuie curatatd de orice murdarie, pilitura sau
particule de metal, astfel incat acestea sa nu ajunga in alimente.
intretinerea ascutitorului:

Dupa utilizare, curétati piatra de ascutit cu o carpa sau o perie moale,
fara sa clatiti niciodata cu apa. Acesta trebuie depozitat intr-un loc uscat.

Date nominale

Numar de catalog 56-050

Greutate 2759

Dimensiuni 297 mm x 75 mm x 46 mm

YHiBepcanbHe TOYMIO 3 peryniol
Mogens 56-050.

YBATA: NMEPEQ NOYATKOM BUKOPUCTAHHA OBJNAOHAHHSA
HEOBXIOHO  YBAXHO  MNPOYMTATU UK  IHCTPYKUIIO
TA 3BEPEITU 1i AN NOAANBLLIOIO BUKOPUCTAHHS.

NPABUINA BE3MNEKU

ByabTe ocobnuBo o6GepexHi MiA 4ac 3aToyyBaHHA Ta nicnsA
3aKiHyeHHA npouecy. [Mlia yac 3aToyyBaHHSI  yHUKaulTe
HEKOHTPONbLOBaHOro BUCYBaHHS fie3a HoXa 3 HanpsiMHoil. Kepyiite
ne3om, sike OGPOGNAETLCA, TaK, abU He MOPaHMTU pyKy abo iHLwi
YacTMHM Tina. HixX 3aTouyyemo, NMpUTMCKAaKO4YU TOYMNO A0 PiBHOI
i cTabinbHOI noBepXxHi!

MPU3HAYEHHS

YHiBepcarbHe TOUMMO 3 PerynbOBaHWM KyTOM 3aTOuyBaHHS HOXIB,
eproHoMmiyHa i ecteTnyHa cpopma. MNpusHaveHe Ansi 3aTo4yBaHHS HOXIB 3
rMagkuM nesoM Ta HOXuub. 3pyyHa pydka 3 [BOX Martepianis Aae
MOXIMBICTb BMEBHEHO TPUMATH TOMUITO Mif Yac poboTu.

OnUC rPA®IYHUX ENEMEHTIB

KyTa 3aTouy

Mo3HaueHHA Onuc
1. Pydyka Toumna
2. HanpsiMHa ans 3aTo4yBaHHS HOXUUb (anvasHa)
3. Pyuka peryntoBaHHs KyTa 3aTouyBaHHs
4 Hanpsimia ans rpy6oro (YopHOBOTro) 3aTOuyBaHHS
(kapbin)
5. HanpsivHa ansi winidpysaHHs (anmasHa)
6. HanpsamvHa (kepamiyHa)
Tunosi KyTK 3aTO4yBaHHS B Pi3HUX TUNaX HOXIB
KulweHbKOoBI cknagaHi Hoxi 20°
Mwucnuscbki HOXi 22°
KyXoHHi Hoxi €Bpona/Amepuika 20°
KyXOHHi HOxi Asisi 16°
Hoxi ans BigpisaHHs dine 16°
TaKTUYHI HOXi 22°
CROASE - I'PYBE (HOPHOBE)
CRUDE - TOYHE
FINE - NONIPYBAHHA
BukopucrtaHHs

Tounno npusHayeHe ANA 3aTOMYBAHHS HOXIB i HOXMLb. PerynioBaHHs
KyTa 3aTouvyBaHHs [O3BOMSi€ MPUCTOCYBATU  KyT — 3aTOYyBaHHs
B 3anexHocTi BiA Ty Hoxa. Big KWLEeHbKOBMX Yepe3 KyXOHHI [0
TaKTU4HUX HOXIB. B Tabnuui BuLLEe 3HaXoAATLCS TUMNOBI KYTU ANs BULLE
nepepaxoBaHux HOXiB. Ha puc. A nokasaHo okpeMmi HanpsiMHi 2, 4, 5 Ta
6, pO3TalLLOBaHi B HX EMIEMEHTI 3aTOHYBaHHSA NpuU3HayeHi ans rpy6oro
(4opHOBOrO) 3aTodyBaHHs 4 (kapbin), LwnicyBaHHA abo nigTouyBaHHS
HanpsmMHa 6 (kepamiyHa) i 5 (anmasHa) Ans ocobnuBo TBepAUX
MaTtepianis, 3 SKUX BWrOTOBMEHO nesa. HanpsmHa 3 anvasHum
enemMeHTOM 3aTouyBaHHS NMpuU3HaveHa Ans HOXiB 3 0COBNMBO TBepaUX
Matepianis, Takux Sk TUTaH abo Byrneuesi cTani.

Touuno noknacTu Ha piBHIN, cTabinbHIA OCHOBI i MiLHO TpumaTty,
abu BOHO He BUNAO 3 pyK.

PROTECTIA MEDIULUI

Produsul cu nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere, ci
trebuie predat pentru reciclare unei intreprinderi specializate. Produsul
nereciclat reprezinta un pericol potential pentru mediul inconjurator si
oameni.

,Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialno$cig” Spétka komandytowa cu sediul
in Varsovia, str. Pograniczna 2/4 (numitéd in continuare: ,Grupa Topex”) informeaza ca
toate drepturile de autor asupra continutului acestor instructiuni (numite in continuare:
"Instructiuni”), inclusiv textul, fotografiile, diagramele, desenele, precum si compozitia sa,
apartin in exclusivitate Grupului Topex si fac obiectul protectiei juridice in conformitate cu
Legea din 4 februarie 1994 privind drepturile de autor si drepturile conexe (M. O. 2006 Nr.
90 Poz. 631 cu modificarile ulterioare). Copierea, prelucrarea, publicarea, modificarea in
scopuri comerciale a intregii Instructiuni si a componentelor sale individuale, fara acordul
Grupului Topex exprimat in scris, este strict interzisa si poate atrage réspunderea civila si
penala.

GARANTIE $I SERVICE

Service Central GTX Service Sp. z 0.0. Sp.k.

str. Pograniczna 2/4 tel. +48 22 364 53 50 02-285 Varsovia e-mail bok@atxservice.com
Retea de puncte de service pentru reparatii de garantie si post-garantie disponibile pe
platforma web gixservice.pl

Scanati codul QR si accesati gtxservice.pl

UA
OPUIMHANBbHA IHCTPYKLIIAA (3 EKCMITYATALIIT)

3artouy HOXa

Mepep noyaTKoM 3aToHyBaHHS HOXa NepPEBIpTe B TaBNMLI, sikuii Mae GyTn
KyT 3aTodyBaHHsl. Kopuctyimtecs pydkoio puc. A3, B Hanawrtyinte
BiANOBiAHWI KyT. BiH 6yae HanawToBaHUi B yCiX TPbOX HanpsMHKUX 4, 5,
6 BogHo4ac. PedbepeHcHa Touka HanaluTyBaHHS KyTa 3HaxoaWTbCs Nif
py4Koto 3 npaBoro 6oky Tounna puc. C7. 3aTovyBaHHs NOLWKOMKEHNX abo
Oyxe Tynux KpaiB moyuHaT Bif nonepeaHboi obpobku B kapbigHin
HanpsiMHIA 4. BcTaBTe kiHeupb nesa Hoxa 3 6OoKy pyyku Ha Kpasix, Lo
3aTouyHoTh, | NPOTATHITE 63 BiapMBaHHSA Neaa HoXa Aekinbka pasis Tinbku
B OAHOMY HanmpsiMi - .KiH4MKa nesa, SK MokasyloTb CTPINkW Ha Kopryci
Touymna. Jle3o mputMckaemo 3 MomipkoBaHuM 3ycunnam. Llei npouec
Tpeba KOHTPOMoBaTH, NEpepMBaEMO 1oro, Komm Hix Byae roctpum. ns
BUIMaKyBaHHs! KpaiB KOPUCTYEMOCS HaNPsIMHOO 3 KepamiHHUMM KpasiMn
6. Tieto camoto HanpPsIMHO 6 KOPUCTYEMOCS, KOS XO4eMO NiaTouMTN abo
TiNbKV BUrMaguTy Kpai nesa Hoxa.

[inst 3aTouyBaHHS HOXIB 3 Ayxe TBEpPAUMM Fe3amn BUKOPUCTOBYEMO
HanpsivHy 5 - anmasHy. Lle nesa, BUroToBneHi 3 Takux matepianis, sik
TUTaH, ByrmeLeBi cTani Yv cneuianbHO OTBEpAXKeHi. 3aTouyBaHHS Takux
Matepianis MOXe TpuBaTU HaGaraTo fposLle
i BUMaraTu BiANOBIAHMX HABWUYOK i TEPMNAYOCTi.

3aTO‘IyBaHHﬂ HOXUUb



ABV 3aTOUMTI HOXWL, BiOKPUIATE iX, MILHO TPMMalO4M 3a pyyKku, BCTaBTe
nesa HOXMLb B LWinuHy puc. A2. [MoTiM 3 BiAMOBIAHOK CUOK MPUTUCHITE
pixydi kpai Ao anmasHoro Banmuka. HacTynHa pais - fdekinbka pasiB
MPOTSIHITL NIe3aMV HOXMLIb B HanpsiMi KiHL{BKU J1€3, NOKV BOHW He CTaHyTh
TakuMn rocTpumu, sik Bam Tpeba. Mia Yac 3aTodyBaHHs 3BepTaiTe yBary
Ha KyT, Nig SiKMM nesa HOXULb MPUNsraloTb A0 anMasHoro Touuna.
BinnosigHWiA KyT OTPUMYEMO, KOMW PiXKyHWiA Kpai HOXULb NPUnsirae ycieto
NoBepXHeto [0 Kpato 3aTOHyBaHHSI.

YBATA!

Micnsa 3akiH4eHHsA 3aTouyBaHHS NE30 OYMCTUTU Bif 3a6pyAHEHb, OMUITOK
Ta apibok meTany, abu BOHU He NOTpanunu B ixy.

[ornsg 3a Tounnom:

[Micnsi BUKOPUCTaHHSA OYUCTUTY TOYUIIO FraHYipoYKoto abo MsKoo
LL{ITOYKOLO, HIKONW HE NpoMMBaiiTe Bofot. 36epiratit B CyxoMy MicLi.

HOMIHATbHI OAHI

KaTtanoxHuit Homep 56-050.

Maca 275t

Poamipu 297 X 75 X 46 Mm

OXOPOHA HABKOJIULIHLOIO CEPEQOBULLA

Mpooykt He cnig BuKMgaTM pasom 3 nobyToBMMM Biaxogamu,
a yTunisyBaTM y BIiANOBIOHWX YycTaHoBax. [1poayKT CTaHOBUTHL
NOTEHL{iiiHy 3arpo3y /[ns HaBKOMMULLHBOTO CepefoBMla Ta 30POB'S

nogen.

ToBapucTBo 3 06MexeHoto BianosiaansbHicTio» KomanauTtHe ToBapucTeo Mpyna Topex 3i
wra6-keapTvpoio B Bapluagi, Byn. MorpaHivHa, 2/4 (aani: Mpyna Topex) iHopmye, wo
BCi aBTOPCbKi NPaBa Ha BMICT AaHOI IHCTPYKLi (Aani: IHCTPYKUist), B TOMY YMCni Ha TEKCT,
poamiLLieHi choTorpadpii, Cxemm, MantoHKu, a Takox ii KOMMO3uLo, Hanexarb BUKITIOYHO
pyni Topex i nignsiratoTs NPaBOBOMY 3aXMCTY BIAMOBIAHO A0 3aKOHY BiA 4 ntoToro 1994
POky NPO aBTOPCLKE MPaBO Ta CyMbkHi NpaBa (yHichikoBaHWi TekCT 3akoHOAaBUNIA BICHUK
BakoHogaBumin BicHMK 2006 Ne 90 nos. 631 3i amiHamu). KonitoBaHHs, o6pobka,
ny6nikauisi, 3miHa B KOMepLiAHNX Linsix BCboro MociGH1Ka Ta OKpEMUX Oro enemeHTiB
6e3 nucemoBoi aroau Grupa Topex cyBopo 3aGOpOHEHI | MOXe NPU3BECTM [0 LIMBINBHOI
Ta KpUMIHAnNbLHOT BiANOBIAANLHOCTI.

TAPAHTIA TA CEPBIC

CepsicHuii LeHTp GTX Service Sp. z 0.0. Sp.k.

Byn. [orpaHivHa, 2/4 7Ten. +48 22 364 53 50 02-285 Bapwasa
e-mail bok@gtxservice.com

Mepesxa cepBiCHUX LIEHTPIB ANs rapaHTIHOIO i NiCsSrapaHTinHOrO PEMOHTY JOCTYMHa Ha
iHTepHeT-nnatopmi gtxservice.pl

BinckaHyiite QR-kop i nepeiiaiTs Ha cTOpiHKy gixservice.pl

DE
UBERSETZUNGSHANDBUCH (BENUTZERHANDBUCH)

Universalscharfer mit einstellbarem Schéarfwinkel
Modell: 56-050

HINWEIS: BEVOR SIE DAS GERAT VERWENDEN, LESEN SIE BITTE
DIESES HANDBUCH SORGFALTIG DURCH UND BEWAHREN SIE
ES FUR DIE WEITERE VERWENDUNG AUF.

SICHERHEITSREGELN

Besondere Aufmerksamkeit sollte beim Scharfen und nach dem
Prozess geschenkt werden. Beim Scharfen ist es notwendig, einen
unkontrollierten Vorsprung der Messerklinge aus der Fithrung zu
vermeiden. Es ist notwendig, die bearbeitete Klinge so zu lenken,
dass die Hande oder andere Korperteile nicht verletzt werden.
Schérfen Sie das Messer, indem Sie den Spitzer auf eine ebene und
stabile Oberflache driicken!

ZUTEILUNG

Universalscharfer, mit einstellbarem Messerscharfwinkel, ergonomischer
und asthetischer Form. Entwickelt zum Schérfen vieler Arten von glatten
Klingenmessern und -scheren. Ein praktischer Zwei-Material-Griff gibt
Ihnen die Mdglichkeit, den Spitzer wahrend des Betriebs sicher zu halten.

Beschreibung der grafischen Elemente

Bezeichnung Beschreibung
1 Scharfgriff
2 Scherenscharfanleitung (Diamant)
3 Scharfwinkel-Einstellknopf
4 Leitfaden zum groben Schérfen (Hartmetall)
5 Glattungshilfe (Diamant)
6 Fiihrer (Keramik)

Typische Scharfwinkel bei verschiedenen Messertypen
| Taschenmesser Taschenmesser | 20° |

Jagdmesser 22°

Kiichenmesser Europa/Amerika 20°

Kiichenmesser Asien 16°

Filetiermesser 16°

Taktische Messer 22°
CROASE- RAU

CRUDE- PRAZISE
FEIN- POLIEREN

NieBbrauch

Der Spitzer ist zum Schérfen von Messern und Scheren konzipiert. Durch
Einstellen des Scharfwinkels kénnen Sie den Scharfwinkel je nach
Messertyp anpassen. Angefangen von Taschenmessern (iber
Kiichenmesser bis hin zu taktischen Messern. In der obigen Tabelle sind
typische Winkel fiir die zuvor genannten Messer platziert. Abbildung A
zeigt die einzelnen Flhrungen 2, 4, 5 und 6, die darin platzierten
Schérfelemente sind zum groben Schérfen 4 (Hartmetall) und zum
Glatten oder Schérfen der Fihrung 6 (Keramik) und 5 (Diamant) fir
besonders harte Materialien, aus denen die Klingen bestehen, ausgelegt.
Die Fiihrung mit Diamant-Scharfelement ist fiir Messer aus besonders
harten Materialien wie Titan oder Kohlenstoffstahlen konzipiert.

Der Spitzer sollte auf einem ebenen, stabilen Boden platziert und fest
gehalten werden, damit er Ihnen nicht aus den Handen rutscht.

Schirfen eines Messers

Bevor Sie mit dem Schéarfen des Messers beginnen, liberpriifen Sie in der
Tabelle, in welchem Winkel es gescharft werden soll. Mit dem Rys-Knopf.
A3; B den entsprechenden Winkel einstellen. Es wird in allen drei
Leitfaden 4, 5, 6 gleichzeitig eingestellt. Der Bezugspunkt fiir die
Winkeleinstellung befindet sich unterhalb des Knopfes auf der rechten
Seite des Spitzers, Abbildung C7. Das Scharfen beschadigter oder sehr
stumpfer Kanten sollte mit der Vorbehandlung in einem Hartmetall-Guide
beginnen 4. Es ist notwendig, das Ende der Messerklinge von der Seite
des Griffs auf die Schéarfkanten zu legen und zu ziehen, ohne die Klinge
mehrmals abzureilen, nur in eine Richtung - die Spitze der Klinge, wie sie
durch die Pfeile auf dem Schéarfergehduse angezeigt wird. Wir driicken
die Klinge mit maRiger Kraft. Dieser Prozess sollte kontrolliert werden,
wir stoppen den Prozess, nachdem wir eine zufriedenstellende Scharfe
des Messers erreicht haben. Um die Kanten zu glatten, verwenden wir
eine Flihrung mit 6 Keramikkanten. Wir verwenden die gleiche 6-Fiihrung
, wenn wir die Kante der Messerklinge scharfen oder nur glatten mochten.
Zum Scharfen von Messern mit besonders harten Klingen verwenden wir
eine 5-Diamant-Fiihrung. Dabei handelt es sich um Klingen aus
Werkstoffen wie Titan, Kohlenstoffstahlen oder speziell gehartet. Das
Scharfen solcher Materialien kann viel langer dauern und erfordert Ubung
und Geduld.

Schere scharfen

Um die Schere zu scharfen, 6ffnen Sie sie, halten Sie die Griffe fest und
stecken Sie die Klingen der Schere in den Schlitz der Zeichnung. A2
Driicken Sie dann mit der entsprechenden Kraft die Schneidkanten auf die
Diamantwalze. Der nachste Schritt besteht darin, die Klingen der Schere
mehrmals in Richtung der Spitze der Klingen zu bewegen, bis die
gewiinschte Schérfe erreicht ist. Beim Scharfen sollte auf den Winkel
geachtet werden, in dem die Klingen der Schere mit dem Diamantscharfer
in Kontakt kommen. Der richtige Winkel ist erreicht, wenn die Schneide
der Schere mit der Scharfkante in Kontakt kommt.

BEMERKUNG!

Nach dem Schérfen sollte die Klinge von Verunreinigungen, Spanen und
Metallpartikeln gereinigt werden, damit sie nicht in das Essen gelangen.
Wartung des Scharfers:

Reinigen Sie den Schleifstein nach Gebrauch mit einem Tuch oder einer
weichen Birste und splen Sie ihn niemals mit Wasser ab. Es sollte an
einem trockenen Ort gefegt werden.

Einschaltquoten

Katalognummer 56-050

Masse 275 Gramm

Dimensionen 297mm X 75mm x 46mm
UMWELTSCHUTZ

Das Produkt sollte nicht mit dem Hausmdill entsorgt werden, sondern in
geeigneten Einrichtungen entsorgt werden. Ein nicht recyceltes Produkt
stellt ein potenzielles Risiko fir die Umwelt und die menschliche

Gesundheit dar.

"Grupa Topex Spdtka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spotka komandytowa mit Sitz
in Warschau, Pograniczna-StralRe 2/4 (im Folgenden: "Topex-Gruppe") informiert, dass



alle Urheberrechte am Inhalt dieser Anweisung (im Folgenden: "Anweisung"),
einschlieflich m.in ihrer Texte, Fotos, Diagramme, Zeichnungen sowie ihrer
Kompositionen, ausschlieBlich der Topex-Gruppe gehéren und dem Rechtsschutz
gemal dem Gesetz vom 4. Februar 1994 unterliegen, (iber das Urheberrecht und
verwandte Schutzrechte (z. B. Gesetzblatt von 2006 Nr. 90 Poz 631, in der geanderten
Fassung). Das Kopieren, Verarbeiten, Vertffentlichen, Modifizieren der gesamten
Instruktion sowie ihrer einzelnen Elemente zu kommerziellen Zwecken ohne die schriftlich
erteilte Zustimmung der Topex Group ist strengstens untersagt und kann zu einer zivil-
und strafrechtlichen Haftung fiihren.

cz
PREKLAD (UZIVATELSKY) MANUAL

Univerzalni ofezavatko s nastavitelnym thlem ostieni
Kad: 56-050

POZNAMKA: PRED POUZITIM ZARIZENi SI PECLIVE PRECTETE
TUTO PRIRUCKU A USCHOVEJTE SI JI PRO DALSi POUZITI.

BEZPECNOSTNi PRAVIDLA

2Zvlastni pozornost by méla byt vénovana pfi ostieni a po procesu.
Béhem ostieni je nutné zabranit nekontrolovanému vyénivani ¢epele
noze z voditka. Je nutné nasmérovat obrobenou éepel tak, aby
nedoslo k poranéni rukou nebo jinych casti téla. Naostiete nuz
stisknutim ofezavace na rovny a stabilni povrch!

PRIDEL

Univerzalni ofezavatko s nastavitelnym Uhlem ostfeni noze,
ergonomickym a estetickym tvarem. Urceno pro ostfeni mnoha typu
hladkych nozl a ntizek. PohodIna rukojet ze dvou materidli vam dava
moznost bezpeéné drzet ofezavatko béhem provozu.

Popis grafickych prvku

Oznaceni Popis

1 Rukojet ofezavace

2 Voditko pro ostieni nliZzek (diamantové)

3 Knoflik pro nastaveni thlu ostreni

4 Voditko pro hrubé ostieni (karbid)

5 Voditko vyhlazeni (diamant)

6 Priivodce (keramika)

Typické uhly ostreni u riznych typt nozu

Kapesni nozZe kapesni noze 20°
Lovecké noze 22°
Kuchyriské noze Evropa/Amerika 20°
Kuchyriské noze Asie 16°
Filetovaci noze 16°
Taktické noze 22°

CROASE- DRSNY

HRUBY - PRESNY

JEMNE LESTENI

Uzivaci pravo

Ofezavatko je uréeno pro ostieni nozu a nuzek. Nastaveni uhlu ostfeni
umoziiuje nastavit Uhel ostfeni v zavislosti na typu noZe. Pocinaje
kapesnimi nozi pres kuchyriské noZze az po taktické noze. Ve vySe
uvedené tabulce jsou umistény typické Uhly pro vySe uvedené noze.
Obrazek A ukazuje jednotliva voditka 2, 4, 5 a 6, ostfici prvky v nich
umisténé jsou uréeny pro hrubé ostfeni 4 (karbid) a pro vyhlazeni nebo
ostfeni voditka 6 (keramika) a 5 (diamant) pro obzvlasté tvrdé materidly,
ze kterych jsou ¢epele vyrobeny. Voditko s diamantovym ostficim prvkem
je uréeno pro noze vyrobené z obzvlasté tvrdych materiald, jako je titan
nebo uhlikové oceli.

Orezavatko by mélo byt umisténo na rovném, stabilnim podkladu a
pevné drzeno tak, aby nevyklouzlo z rukou.

Ostieni noze

Nez zacnete ostfit ntiz, zkontrolujte v tabulce, jaky by mél byt uhel jeho
ostfeni. Pomoci knofliku rys. Odpovéd’ €. 3; B nastavte vhodny uhel.
Bude nastaven ve vSech tfech voditkach 4, 5, 6 sou¢asné. Vztazny bod
pro nastaveni Uhlu je pod knoflikem na pravé strané ofezavace, obrazek
C7. Ostfeni poskozenych nebo velmi tupych hran by mélo zacinat
pfedupravou v karbidovém voditku 4. Je nutné umistit konec ¢epele noze
ze strany rukojeti na ostfici hrany a pretdhnout bez odtrzeni Cepele
nékolikrat pouze v jednom sméru - Spicku Cepele, jak ukazuji Sipky na
krytu ofezavage. Cepel lisujeme mirnou silou. Tento proces by mél byt
kontrolovan, proces zastavime po dosazZeni uspokojivé ostrosti noze. Pro

vyhlazeni hran pouzivdme voditko se 6 keramickymi hranami. Stejné
voditko 6 pouzivame, kdyZz chceme ostfit nebo pouze vyhladit okraj
Cepele noze.

Pro ostfeni nozi s obzvlasté tvrdymi cepelemi pouzivame 5 diamantové
voditko. Jedna se o Cepele vyrobené z materidlt, jako je titan, uhlikové
oceli nebo specidlné kalené. Ostfeni takovych materiali muze byt
mnohem delSi a vyZaduje praxi a trpélivost.

Ostieni nuzek

Chcete-li ostfit nlizky, oteviete je pevné drzici rukojeti, vioZte Eepele nizek
do Stérbiny vykresu. A2 Poté vhodnou silou zatlacte fezné hrany na
diamantovy valec. Dal$im krokem je nékolikrat posunout ¢epele nizek
smérem ke Spicce Cepeli, dokud nebude dosazeno pozadované ostrosti.
Béhem osteni je tfeba vénovat pozornost Ghlu, pod kterym ¢epele nizek
prichazeji do styku s diamantovym ofezavacem. Pravy Uhel je dosaZen,
kdyZ je fezna hrana nuzek v kontaktu s ostiim.

POZNAMKA!

Po ostfeni by méla byt Cepel ocisténa od necistot, pilin a kovovych Eastic
na ni tak, aby se nedostaly do jidla.

Udrzba ofezavatka:

Po pouziti oCistéte whetstone hadfikem nebo mékkym kartacem, nikdy
neoplachujte vodou. Mélo by byt zameteno na suchém misté.

Hodnoceni

Katalogové &islo 56-050

Mse 2759

Dimenze 297 mm x 75 mm x 46 mm

OCHRANA ZIVOTNIHO PROSTREDI

Vyrobek by nemél byt likvidovan s domacim odpadem, ale mél by byt
zlikvidovan ve vhodnych zafizenich. Nerecyklovany vyrobek
predstavuje potencialni riziko pro Zivotni prostredi a lidské zdravi.

"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spotka komandytowa se
sidlem ve VarSavé, 2/4 Pograniczna Street (dale jen: "Topex Group") informuje, Ze
veskera autorska prava k obsahu této instrukce (dale jen "instrukce"), véetné m.in jejiho
textu, fotografii, diagramu, kreseb a jejich kompozic, patfi vyhradné skupiné Topex a
podiéhaji pravni ochrané v souladu se zakonem ze dne 4. Gnora 1994, o autorském
pravu a pravech s nim souvisejicich (tj. Sbirka zakont z roku 2006 ¢. 90 Poz 631, ve
znéni pozdéjSich predpistl). Kopirovani, zpracovani, publikovani, dpravy pro komeréni
ugely celé Instrukce, jakoz i jejich jednotlivych prvku, bez pisemného souhlasu Skupiny
Topex, je pfisné zakdzano a miZe mit za nasledek ob&anskopravni a trestni
odpovédnost.

SK
PREKLAD (POUZIVATELSKA) PRIRUCKA

Univerzalna ostricka s nastavitefnym uhlom ostrenia
Model: 56-050

POZNAMKA: PRED POUZITIM ZARIADENIA SI POZORNE
PRECITAJTE TENTO NAVOD A USCHOVAJTE SI HO NA DALSIE
POUZITIE.

BEZPECNOSTNE PRAVIDLA

Osobitna pozornost’ by sa mala venovat' pocas ostrenia a po
procese. Pocas ostrenia je potrebné vyhnit’ sa nekontrolovanému
vyénelku ¢epele noza z vodiacej liSty. Je potrebné nasmerovat’
opracovanu cepel tak, aby nedoslo k poskodeniu ruk alebo inych
Casti tela. N6z zaostrite stlacenim ostrie na rovny a stabilny povrch!

ALOKACIA

Univerzalna ostria s nastavitelnym uhlom ostrenia noZov, ergonomickym
a estetickym tvarom. Ur€ené na ostrenie mnohych typov noZov a noznic
s hladkou ¢epelou. Pohodina dvojmateridlna rukovat vdm dava moznost’
bezpecne drzat ostrie poCas prevadzky.

Popis grafickych prvkov

Oznacéenie Popis
Rukovat brusky
Vodidlo na ostrenie noZnic (diamant)
Gombik nastavenia uhla zaostrenia
Sprievodca hrubym ostrenim (karbid)
Sprievodca vyhladzovanim (diamant)
Sprievodca (keramicky)

(o) [0 B (OV) 1 S0 1ol




Typické uhly ostrenia v réznych typoch nozov

Vreckové noZe vreckové noze 20°
Lovecké noze 22°
Kuchynské noze Eurépa/Amerika 20°
Kuchynské noze Azia 16°
Plniace noze 16°
Taktické noze 22°

KROKODIL - HRUBY

SUROVA - PRESNA

JEMNE LESTENIE

Uzivacie pravo

Ostrie je uréeny na ostrenie nozov a noznic. Nastavenie uhla ostrenia vam
umoziiuje nastavit uhol ostrenia v zavislosti od typu noza. Poénlc
vreckovymi noZmi cez kuchynské noze az po taktické noze. Vo vyssie
uvedenej tabulke si umiestnené typické uhly pre vy$Sie uvedené noze.
Na obrazku A su znazornené jednotlivé vodiace listy 2, 4, 5 a 6, brdsne
prvky, ktoré su v nich umiestnené, su uréené na hrubé ostrenie 4 (karbid)
a na vyhladenie alebo zaostrenie vodidla 6 (keramické) a 5 (diamant) pre
obzvlast tvrdé materidly, z ktorych su cepele vyrobené. Vodidlo s
diamantovym brisnym prvkom je uréené pre noze vyrobené z obzvlast
tvrdych materidlov, ako je titan alebo uhlikové ocele.

Ostricka by mala byt umiestnena na rovnej, stabilnej pode a pevne
drzana tak, aby nevykizla z rik.

Ostrenie noza

Predtym, ako zac¢nete brusit' n6z, skontrolujte v tabulke, aky by mal byt
uhol jeho ostrenia. Pomocou gombika rys. A3; B nastavte vhodny uhol.
Bude nastaveny vo vSetkych troch priruckach 4, 5, 6 sucasne.
Referenény bod pre nastavenie uhla je pod gombikom na pravej strane
ostrie, obrazok C7. Ostrenie poSkodenych alebo velmi tupych hran by sa
malo zadat' predbeznou Gpravou vodidlo karbidu 4. Koniec epele noza je
potrebné umiestnit zo strany rukovate na brusne hrany a tahat' bez toho,
aby ste odtrhli Cepel niekolkokrat len v jednom smere - $picke Cepele, ako
to ukazuju Sipky na telese ostrie. Cepel stlagime miemou silou. Tento
proces by mal byt kontrolovany, proces zastavime po dosiahnuti
uspokojivej ostrosti noza. Aby sme vyhladili okraje, pouzivame vodidlo so
6 keramickymi hranami. Pouzivame rovnakl 6 vodidlo , ked chceme
zaostrit’ alebo len vyhladit okraj ¢epele noza.

Na ostrenie nozov s obzvlast tvrdymi Cepelami pouzivame 5
diamantového vodiaceho drétu. Jedna sa o ¢epele vyrobené z materialov,
ako je titan, uhlikové ocele alebo $pecidlne kalené. Ostrenie takychto
materidlov moze byt ovela dihSie a vyZaduje prax a trpezlivost.

Noznice na ostrenie

Ak chcete noznice zaostrit, otvorte ich pevne drziac rukovéte, viozZte
Sepele noznic do otvoru vykresu. A2 Potom s vhodnou silou stladte
rezné hrany na diamantovom valéeku. Dal$im krokom je niekolkokrat
presunut epele noznic smerom k Spicke ¢epeli, az kym sa nedosiahne
pozadovana ostrost. Po¢as ostrenia by sa mala venovat pozornost uhlu,
v ktorom sa Cepele noznic dostanu do kontaktu s diamantovou ostrou.
Pravy uhol sa dosiahne, ked je rezna hrana noznic v kontakte so brisnou
hranou.

POZNAMKA!

Po zaostreni by sa ¢epel mala vycistit od necistot, pilin a kovovych Castic,
aby sa nedostali do jedla.

Udrzba ostrovaéa:

Po pouziti vycistite brasny kameri handrickou alebo makkou kefou a
nikdy neplachnite vodou. Mal by sa zamiest' na suchom mieste.

Hodnotenie

Katalégové ¢islo 56-050

Hmotnost’ 2759

Rozmery 297 mm x 75 mm x 46 mm

OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA
Vyrobok by sa nemal likvidovat s domovym odpadom, ale mal by sa

zlikvidovat vo vhodnych zariadeniach. Nerecyklovany vyrobok
predstavuje potencidlne riziko pre Zivotné prostredie a fudské zdravie.

"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spétka komandytowa so
sidlom vo VarSave, 2/4 Pograniczna Street (d'alej len "Topex Group") informuije, Ze vSetky
autorské prava k obsahu tejto indtrukcie (dalej len "Instrukcie”), vratane m.in jej textu,
fotografii, diagramov, vykresov, ako aj jej kompozicii, patria vyluéne do skupiny Topex a
podliehaju pravnej ochrane v stlade so zakonom zo 4. februdra 1994, o autorskych
pravach a s nimi suvisiacich pravach (t. j. Zbierka zékonov z roku 2006 ¢. 90 Poz 631 v
zneni neskorSich predpisov). Kopirovanie, spracovanie, publikovanie, Uprava na
komeréné Ucely celej Indtrukcie, ako aj jej jednotlivych prvkov, bez pisomného suhlasu

skupiny Topex, je prisne zakdzané a moze viest k obcianskopravnej a trestnopravnej
zodpovednosti.

SL
PRIROCNIK ZA PREVAJANJE (UPORABNIK)

Univerzalni brusilec z nastavljivim kotom ostritve
Model: 56-050

OPOMBA: PRED UPORABO OPREME PREVIDNO PREBERITE TA
PRIROCNIK IN GA HRANITE ZA NADALJNJO UPORABO.

VARNOSTNA PRAVILA

Posebno pozornost je treba posvetiti med ostrinjem in po postopku.
Med ostrinjem se je treba izogibati nenadzorovanemu strlenju noza
iz vodnika. Strojno rezilo je treba usmerjati, da se ne poskodujejo
roke ali drugi deli telesa. Noz naostrite tako, da ostlo ostrina
pritisnete na eno in stabilno povrsino!

DODELITEV

Univerzalni Silter, z nastavljivim kotom ostritve noza, ergonomsko in
estetsko obliko. Namenjen za izostritev Stevilnih vrst gladkih nozZe rezil in
Skarje. Prirocni rocaj z dvema materialoma vam nudi moznost, da med
delovanjem varno drzite ostlo.

Opis grafi¢nih elementov

Imenovanje Opis

1 Rocaj brusilec

2 Skarje ostrina vodnik (diamant)

3 Gumb za nastavitev kota ostrina

4 Vodnik za grobo ostiranje (karbid)

5 Vodnik za glajenje (diamant)

6 Vodnik (kerami¢ni)

Tipicni koti ostritve v razli¢nih vrstah noza

Zepni noZi Zepni nozi 20°
Lovski nozi 22°
Kuhinjski nozi Evropa/Amerika 20°
Kuhinjski nozi Azija 16°
NozZi za polnjenje 16°
Taktiéni nozi 22°

CROASE- GROBO_
SUROVO- NATANGNO
FINO- POLIRANJE

Odvlecek

Ostrjevalec je namenjen ostrinanju noZev in $karij. Nastavitev kota ostrina
vam omogoca, da prilagodite kot ostrina glede na vrsto noza. Od Zepnih
nozev skozi kuhinjske noze do takti¢nih noZev. V zgornii tabeli se postavijo
tipi€ni koti za prej omenjene noze. Slika A prikazuje posamezne vodnike
2,4,5 in 6, ostrencni elementi, ki se v njih postavijo, so namenjeni za
grobo ostritev 4 ( karbid), ter za glajenje ali ostritev vodnika 6 (kerami¢na)
in 5 (diamanta) za posebno trde materiale, iz katerih so rezila izdelana.
Vodilo z elementom za ostranje diamantov je namenjeno nozem iz Se
posebej trdih materialov, kot so titan ali ogljikova jekla.

Ostrinac je treba posuti na raven, stabilna tla in trdno pridrzana, da
vam ne zdrsne iz rok.

Ostritev noza

Preden zaénete ostriti noz, preverite v mizi, kak8en naj bo kot ostrina. Z
uporabo rys gumba. A3; B nastavite ustrezen kot. Nastavljen bo v vseh
treh vodnikih 4, 5, 6 hkrati. Referen¢na tocka za nastavitev kota je pod
gumbom na desni strani $ilca, slika C7. Ostritev poSkodovanih ali zelo
topih robov se mora zaceti s predobdelanim zdravljenjem v karbidnem
vodniku 4. Konec noznega rezila je treba namestiti s strani rocaja na
robove za ostranje in potegniti, ne da bi rezilo veckrat odtrgal le v eno smer
- konico rezila, kot so pokazale puscice na ohiSju ostrina.  Rezilo
pritisnemo z zmerno silo. Ta postopek je treba nadzorovati, smo ustaviti
proces po doseganju zadovoljivo ostrina noza. Da bi zgladili robove,
uporabljamo vodnik s 6 kerami¢nimi robovi. Enako vodilo 6 uporabljamo,
ko Zelimo izostriti ali le zgladiti rob noznega rezila.

Za ostritev noZev s posebe;j trdimi rezili uporabljamo diamantno vodilo 5.
To so rezila iz materialov, kot so titan, ogljikova jekla ali posebej kaljene.
Ostritev tak$nih materialov je lahko veliko dlje in zahteva prakso in
potrplienje.



Skarje za ostiranje

Skarje naostrite tako, da jih trdno drZite za rocaje, v reZo risbe vstavite
rezila Skarij. A2 Nato z ustrezno silo pritisnite rezne robove na diamantni
valj. Nasledniji korak je veckrat premikanje rezil Skarij proti konici rezil,
dokler se ne doseze Zelena ostrina. Med ostrinjem je treba pozornost
nameniti kotu, pod katerim rezila $karij pridejo v stik z Silcem za diamante.
Do pravega kota pride, ko je rezalni rob $karij v stiku z robom za ostritev.

PRIPOMBO!

Po ostritvi je treba rezilo ocistiti necistoce, filingov in kovinskih delcev, da
ne pridejo v hrano.

Vzdrzevanje Silca:

Po uporabi whetstone o€istite s krpo ali mehko $&etko, nikoli ne splakujte
z vodo. Treba ga je posusiti na suhem mestu.

Ocene

Stevilka kataloga 56-050

Masa 2759

Dimenzije 297mm X 75mm x 46mm
VARSTVO OKOLJA

Proizvod se ne sme odtuijiti z gospodinjskimi odpadki, temvec ga je treba
odtujiti v ustreznih objektih. Nereziklirajote zdravilo predstavija
potencialno tveganje za okolje in zdravje ljudi.

"Grupa Topex Spdtka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spdtka komandytowa s
sedezem v Var$avi, Ulica Pograniczna 2/4 (v nadalinjem besedilu: Skupina Topex)
obvesca, da vse avtorske pravice do vsebine tega navodila (v nadaljnjem besedilu:
"Navodilo"), vkljuéno m.in njegovega besedila, Fotografije, diagrami, risbe, ali i njegove
sestave, pripadaju ekskluzivno Topex skupini i podloZni su pravnom varstvu u skladu s
Aktom od 4. o avtorskih in sorodnih pravicah (npr. Revija zakonov iz leta 2006 $t. 90 Poz
631, kakor je bila spremenjena). Kopiranje, obdelava, objavijanje, spreminjanje v
komercialne namene celotno navodilo in njegovi posamezni elementi brez privolitve
skupine Topex, izrazeno v pisni obliki, so strogo prepovedani in lahko povzrogijo civilno in
kazensko odgovornost.

LT
VERTIMO (VARTOTOJO) VADOVAS

Universalus galastuvas su reguliuojamu galandimo kampu
Modelis: 56-050

PASTABA: PRIES NAUDODAMI |RANGA ATIDZIAI PERSKAITYKITE
S| VADOVA IR LAIKYKITE J] TOLESNIAM NAUDOJIMUL.

SAUGOS TAISYKLES

Ypatingas démesys turéty biti skiriamas galandimo metu ir po
proceso. Galandimo metu bitina vengti nekontroliuojamo peilio
aSmeny iSsikiSimo i$ gido. Batina nukreipti apdirbta peilj, kad
nebity suzeistos rankos ar kitos kiino dalys. Galaskite peilj,
paspausdami galastuvy iki lygaus ir stabilaus pavirSiaus!
PASKIRSTYMO

Universalus galgstuvas su reguliuojamu peilio galandimo kampu,
ergonomiska ir estetiSka forma. Skirta daugelio tipy lygiems peiliy ir Zirkliy
galandimui. Patogi dviejy medziagy rankena suteikia galimybe saugiai
laikyti galgstuva eksploatacijos metu.

Grafiniy elementy apraSymas

Paskyrimo Apibudinimas

1 Galgstuvo rankena

2 Zirkliy galandimo vadovas (deimantas)

3 Galandimo kampo reguliavimo rankenélé

4 Grubaus galandimo (karbido) vadovas

5 I18lyginimo vadovas (deimantas)

6 Vadovas (keramika)

Tipiniai galandimo kampai jvairiy tipy peiliuose

Ki$eniniai peiliai kiSeniniai peiliai 20°
Medziokliniai peiliai 22°
Virtuviniai peiliai Europe/America 20°
Virtuviniai peiliai Azija 16°
Filé peiliai 16°
Taktiniai peiliai 22°

CROASE- SIURKSTUS
ZALIAS- TIKSLUS

SMULKUS POLIRAVIMAS

Uzufruktas

Galagstuvas skirtas peiliy ir zirkliy galandimui. Galandimo kampo
reguliavimas leidzia reguliuoti galandimo kampg priklausomai nuo peilio
tipo. Pradedant nuo kiseniniy peiliy per virtuvinius peilius iki taktiniy peiliy.
Auksciau pateiktoje lenteléje dedami tipiski minéty peiliy kampai. A
paveikslélyje pavaizduoti atskiri 2, 4, 5 ir 6 kreiptuvai, | juos dedami
galandimo elementai skirti grubiam galandimui 4 (karbidas) ir 6
(keraminiy) ir 5 (deimanty) kreiptuvui iSlyginti arba galasti ypa¢ kietoms
medziagoms, i§ kuriy gaminami aSmenys. Vadovas su deimanty
galandimo elementu skirtas peiliams, pagamintiems i§ ypa¢ kiety
medziagy, tokiy kaip titanas ar anglies plienas.

Galastuvas turi bati dedamas ant lygios, stabilios zemés ir tvirtai
laikomas taip, kad jis neiSslysty i$ ranky.

Peilio galandimas

Prie$ pradédami astrinti peilj, patikrinkite, koks turéty bati jo galandimo
kampas. Naudojant rys rankenéle. A3; B nustatykite tihnkamg kampa. Jis
bus nustatytas visuose trijuose 4, 5, 6 vadovuose tuo paciu metu. Kampo
nustatymo atskaitos taskas yra Zemiau rankenélés deSinéje galgstuvo
puséje, C7 pav. Pazeisty ar labai buky krasty galandimas turéty prasidéti
nuo i$ankstinio apdorojimo karbido kreiptuve 4. Peilio aSmeny galg i§
rankenos Sono bdtina uzdéti ant galandimo krasty ir vilkti, kelis kartus
nenuplésiant aSmeny tik viena kryptimi - aSmeny galas, kaip rodo rodyklés
ant galastuvo korpuso. Mes spaudZiame admenis vidutine jéga. Sis
procesas turéty bati kontroliuojamas, sustabdome procesa, pasieke
patenkinamg peilio rySkumg. Norédami iSlyginti kraStus, naudojame
vadova su 6 keraminiais krastais. Mes naudojame tg patj 6 vadova, kai
norime galgsti arba tik iSlyginti peilio aSmeny krasta.

Peiliy galandimui su ypa¢ kietais aSmenimis naudojame 5 deimanty gida.
Tai aSmenys, pagaminti i$ tokiy medziagy kaip titanas, anglies plienas
arba specialiai sukietéje. Tokiy medziagy galandimas gali bati daug
ilgesnis ir reikalauja praktikos ir kantrybés.

Galandimo zirklés

Norédami paastrinti Zirkles, atidarykite jas tvirtai laikydami rankenas,
ikiskite Zirkliy aSmenis j pieSinio anga. A2 Tada, su atitihkama jéga,
paspauskite pjovimo krastus ant deimanto ritinio. Kitas Zingsnis yra kelis
kartus perkelti Zirkliy aSmenis j aSmeny galg, kol bus pasiektas norimas
rySkumas. Galandimo metu reikia atkreipti démesj j kampa, kuriuo Zirkliy
admenys lieciasi su deimanty galgstuvu. Stacias kampas pasiekiamas, kai
Zirkliy pjovimo krastas lie€iasi su galandimo krastu.

PASTABA!

Po galandimo aSmenys turi bati iSvalyti nuo priemaiy, drozliy ir metalo
daleliy, kad jie nepatekty j maistg.

Galastuvo priezitra:

Po naudojimo nuvalykite verkslenj audiniu arba minkstu Sepeciu, niekada
neplaudami vandeniu. Jis turéty bati nuplaunamas sausoje vietoje.

Reitingai

Katalogo numeris 56-050

Masé 2759

Matmenys 297 mm X 75 mm x 46 mm

APLINKOS APSAUGA
Produktas neturéty biti Salinamas su buitinémis atliekomis, bet turéty

bati Salinamas atitinkamose patalpose. Neperdirbtas produktas gali kelti
pavojy aplinkai ir Zmoniy sveikatai.

"Grupa Topex Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spétka komandytowa su
registruota buveine VarSuvoje, Pograniczna gatvéje (toliau — "Topex Group") informuoja,
kad visos autorinés teisés j $io nurodymo turinj (toliau — Instrukcija), jskaitant m.in jos
teksta, nuotraukas, diagramas, bréZinius ir kompozicijas, priklauso tik "Topex" grupei ir
yra teisiSkai apsaugotos pagal 1994 m. vasario 4 d. jstatyma, dél autoriy teisiy ir gretutiniy
teisiy (t. y. 2006 m. jstatymy Zurnalas Nr. 90 Poz 631 su pakeitimais). Kopijuoti, apdoroti,
publikuoti, komerciniais tikslais modifikuoti visg Instrukcijg ir atskirus jos elementus be
rastu iSreikSto "Topex Group" sutikimo yra grieztai draudziama ir gali uztraukti civiling ir
baudziamajg atsakomybe.

LV
TULKOSANAS (LIETOTAJA) ROKASGRAMATA
Universals asinamais ar reguléjamu asinasanas lenki



Modelis: 56-050

PIEZIME: PIRMS IEKARTAS LIETOSANAS, LUDZU, UZMANIGI
IZLASIET $0 ROKASGRAMATU UN SAGLABAJIET TO TURPMAKAI
LIETOSANAI.

DROSIBAS NOTEIKUMI

Tpasa uzmaniba japievér$ asinasanas laika un péc procesa.
Asinasanas laika ir jaizvairas no nekontrolétas naza asmens

PIEZIME!

Péc asinasanas asmens ir jatira no piemaisijumiem, kartotékdm un
metéla dalinam, lai tas neieklatu partika.

Asinataja apkope:

Pé&c lietoSanas notiriet whetstone ar audumu vai mikstu suku, nekad
neskalojot ar Gdeni. Tas jaslauka sausa vieta.

izvirzijuma no vadotnes. Ir r 1s virzit apstradato asmeni ta, \I:értiéjumi 56-050
lai nesabojatu rokas vai citas kermena dalas. Asiniet nazi, nospiezot M?Saaona AUMLS 27-5 g
inataju uz fid tabilas vi !
asinal a{u uz lidzenas un stabilas virsmas Dimensijas 297mm x 75mm x 46mm
SADALIJUMA VIDES AIZSARDZIBA

Universals asinamais, ar reguléjamu nazu asinasanas lenki, ergonomisku
un estétisku formu. Paredzéts daudzu veidu gludu asmenu nazu un $kéru
asinasanai. Erts divu materialu rokturis dod jums iesp&ju dro$i turét
asinataju darbibas laika.

Grafisko elementu apraksts

Apziméjumu Apraksts

1 Asinataja rokturis

2 Skéru asinadanas vadotne (dimanta)

3 Asinasanas lenka reguléSanas poga

4 Celvedis raupjai asinasanai (karbids)

5 Izlidzina$anas vadotne (dimanta)

6 Vadotne (keramika)

Tipiski asinaSanas lenki dazada veida nazos

Kabatas nazi kabatas nazi kabatas nazi 20°
Medibu nazi 22°
Virtuves nazi Eiropa/Amerika 20°
Virtuves nazi Azija 16°
Filejas nazi 16°
Taktiski nazi 22°

KROASE- RAUPJA

NEAPSTRADATS- PRECIZS

FINE- PULESANA

Usufruct

Asinamais ir paredzéts nazu un Skéru asinaSanai. AsindSanas lenka
regulé$ana |auj regulét asinaSanas lenki atkariba no naza veida. Sakot no
kabatas naziem caur virtuves naziem [dz taktiskajiem naziem. leprieks
redzamaja tabula tiek ievietoti tipiski lenki iepriek$ minétajiem naziem. A
attéla paraditas atseviSkas rokasgramatas 2, 4, 5 un 6, tajas ievietotie
asinasanas elementi ir paredzéti rupjai 4. asinaSanai (karbids) un 6.
rokasgramatas (keramikas) un 5 (dimanta) izlidzina$anai vai asinaSanai
Tpasi cietiem materialiem, no kuriem asmeni ir izgatavoti. Vadotne ar
dimanta asinaSanas elementu ir paredzéta naziem, kas izgatavoti no Tpasi
cietiem materialiem titana vai oglekla térauda.

Asinatajs janovieto uz lidzenas, stabilas zemes un stingri jatur ta, lai
tas neizslidétu no rokam.

Naza asinasana

Pirms sakat asinat nazi, parbaudiet tabula, kddam jabdt ta asinaSanas
lenkim. Izmantojot rys pogu. A3; B iestatiet atbilstosu lenki. Tas tiks
iestatits visas tris 4., 5., 6. rokasgramatas vienlaicigi. Atskaites punkts
lenka iestatljumam ir zem pogas asinataja labaja pusé, C7. attéls. Bojatu
vai loti neasu malu asinaSana jasak ar iepriek$&ju apstradi karbida 4.
rokasgramata. Ir nepiecieSams novietot naza asmens galu no roktura
saniem uz asinasanas malam un vilkt, nenopléSot asmeni vairakas reizes
tikai viena virziena - asmens gala, ka paradits bultas uz asinataja korpusa.
Més nospiezam asmeni ar mérenu spéku. Sis process ir jakontrolg, més
partraucam procesu péc apmierino$a naza asuma sasniegSanas. Lai
izlldzinatu malas, més izmantojam vadotni ar 6 keramikas malam. Més
izmantojam to pasu 6 rokasgramatu , kad vélamies asinat vai tikai
izlidzinat naza asmens malu.

Nazu asinaSanai ar Tpasi cietiem asmeniem més izmantojam 5 dimanta
vadotni. Tie ir asmeni, kas izgatavoti no tadiem materialiem ka titans,
oglekla térauds vai Tpasi sacietgjis. Sadu materialu asinasana var bat
daudz ilgaka un prasa praksi un pacietibu.

Asinasanas Skéres

Lai asinatu Skeéres, atveriet tas cieSi turot rokturus, ievietojiet Skéres
asmenus ziméjuma slota. A2 Péc tam ar attiecigu spéku nospiediet
dimanta veltna grieSanas malas. Nakamais solis ir vairakas reizes
parvietot Skéres asmenus uz asmenu galu, lidz tiek sasniegts vélamais
asums. Asinasanas laika japievers uzmaniba lenkim, kada Skéres asmeni
nonak saskaré ar dimanta asinataju. Pareizais lenkis tiek sasniegts, kad
Skéres grieSanas mala saskaras ar asina$anas malu.
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Zales nedrikst izmest kopa ar sadzives atkritumiem, bet tas jaiznicina
piemérotas telpas. Neparstradats produkts rada potencialu risku videi un
cilvéku veselibai.

)i

"Grupa Topex Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spétka komandytowa, kuras
juridiska adrese ir Var$ava, Pograniczna iela 2/4 (turpmak "Topex grupa"), informé, ka
visas autortiesibas uz §is instrukcijas saturu (turpmak teksta — "Instrukcija”), tostarp tas
teksta, fotografiju, diagrammu, zZimé&jumu, ka arf kompoziciju m.in, pieder vienigi Topex
grupai un ir paklautas tiesiskai aizsardzibai saskana ar 1994. gada 4. februara likumu,
par autortiesibam un blakustiesibam (t. i., 2006. gada Oficialais Véstnesis Nr. 90 Poz 631
ar grozijumiem). Visas Instrukcijas, ka ari tas individualo elementu kopésana, apstrade,
publicé$ana, parveidoS$ana komercialos noliikos bez rakstiski izteiktas Topex grupas
piekri§anas ir stingri aizliegta un var izraistt civiltiesisko un kriminalo atbildibu.

EE
TOLKE (KASUTAJA) KASIRAAMAT

Universaalne teritaja reguleeritava teritusnurgaga
Mudel: 56-050

MARKUS: ENNE SEADME KASUTAMIST LUGEGE SEE
KASIRAAMAT HOOLIKALT LABI JA HOIDKE SEDA EDASISEKS
KASUTAMISEKS.

OHUTUSEESKIRJAD

Erilist tahelepanu tuleb poodrata teritamise ajal ja parast protsessi.
Teritamise ajal on vaja véltida nuga tera kontrollimatut valjaulatumist
juhikust. Masintera on vaja suunata nii, et kded v6i muud kehaosad
ei vigastaks. Teritage nuga, surudes teritaja lihtlasele ja stabiilsele
pinnale!

ERALDAMINE

Universaalne teritaja, reguleeritava noa teritusnurga, ergonoomilise ja
esteetilise kujuga. Méeldud mitut tilpi siledate tera nugade ja kaaride
teritamiseks. Mugav kahematerjaliline kaepide annab teile véimaluse
teritajat to6tamise ajal kindlalt hoida.

Graafiliste elementide kirjeldus

Maaramine Kirjeldus

1 Teritaja kaepide

2 Kaaride teritamise juhend (teemant)

3 Teritusnurga reguleerimise nupp

4 Juhend té6tlemata teritamiseks (karbiid)

5 Silumisjuhend (teemant)

6 Juhend (keraamiline)

Tuipilised teritusnurgad erinevat tiiiipi nugades

Taskunoad taskunoad taskunoad 20°
Jahinoad 22°
Kodginoad Euroopa/Ameerika 20°
Kodginoad Aasia 16°
Fileerimisnugad 16°
Taktikalised noad 22°

CROASE- KARM
TOOR- TAPNE
FINE- POLEERIMINE

Kasutusvaldaja

Teritaja on mdeldud nugade ja kaaride teritamiseks. Teritamise nurga
reguleerimine vdimaldab reguleerida teritamise nurka séltuvalt noa
tllbist. Alates tasku nugadest kuni ké6gi nugade ja taktikaliste nugadeni.
Ulaltoodud tabelis paigutatakse eelnevalt mainitud nugade tiitipilised
nurgad. Joonisel A on kujutatud Uksikud juhikud 2, 4, 5 ja 6, neisse



paigutatud terituselemendid on mdeldud to6tlemata teritamiseks 4
(karbiid) ning juhiku 6 (keraamiline) ja 5 (teemant) silumiseks voi
teritamiseks eriti kdvade materjalide puhul, millest terad on valmistatud.
Teemantterituselemendiga juhend on mdeldud nugadele, mis on
valmistatud eriti kdvadest materjalidest, nagu titaan véi susinikterased.
Teritaja tuleb asetada tasemele, stabiilsele pinnale ja hoida kindlalt
nii, et see ei libiseks kdest vilja.

Noa teritamine

Enne nuga teritamise alustamist kontrollige tabelist, milline peaks olema
selle teritamise nurk. Kasutades rys nuppu. A3; B maarab sobiva nurga.
See on seatud kdigis kolmes juhendis 4, 5, 6 korraga. Nurga seadistuse
vordluspunkt on teritaja paremal kiljel oleva nupu all joonis C7.
Kahjustatud v6i vaga niiri servade teritamine peaks algama eelt66tlusega
karbiidjuhikus 4. Nuga tera ots kdepideme kiiljelt on vaja paigutada
teritusservadele ja lohistada ilma tera mitu korda rebimata ainult (ihes
suunas - tera ots, nagu on naidatud teritaja korpuse nooltega. Me
vajutame tera mddduka jouga. Seda protsessi tuleks kontrollida, me
peatame protsessi parast nuga rahuldava teravuse saavutamist. Servade
silumiseks kasutame 6 keraamilise servaga juhendit. Me kasutame sama
6 juhendit , kui tahame noa tera serva teritada voi ainult siluda.

Eriti kdvade teradega nugade teritamiseks kasutame 5 teemantjuhikut.
Need on terad, mis on valmistatud sellistest materjalidest nagu titaan,
slisinikterased voi spetsiaalselt karastatud. Selliste materjalide teritamine
voib olla palju pikem ja nduab praktikat ja kannatlikkust.

Kaaride teritamine

Heob6xoAuUMoO fa ce u3berHe HEKOHTPONUPAHO U3MbKBaHE Ha HoXa
ocTtpue OT pbKOBOACTBOTO. Heo6xoauMo e fa ce Hacoun
MaLLMHHOTO OCTPMeE, 3a fja He Ce HapaHAT pPbLeTe UNKN APYrU YacTu
Ha Tanoto. HaToueTe HoOXa, KaToO HaTUCHETe OCTPUNKaTa KbM
paBHOMepHa U CTabunHa NoBBLPXHOCT!

PA3MNPEAENAHE

YHuBepcanHa oCTpurika, C Perynvpyem brbf Ha 3aTouBaHe Ha Hoxa,
eproHoMU4Ha 1 ecteTndecka dopma. MNpeaHasHayeH 3a 3atouBaHe Ha
MHOTO BWAOBE Mafky HOXOBE W HOXUUM 3a ocTpueTa. YAobHa
[BymarepuanHa Apbxka By AaBa Bb3MOXHOCT a AbpXKuUTe ocTpunkara
CUrypHo Mo Bpeme Ha paGoTa.

OnucaHue Ha rpaPyHU eneMeHTn
MpeaHa3HayeHne

Onucanune
[pbXKKa 3a ocTpuska
Hoxuua 3aTouBaHe Bogad (auamaHT)
Konye 3a perynupaHe Ha brbiia Ha 3aTo4BaHe
PbkoBOACTBO 3a rpy6o 3aToyBaHe (kapbua)
PbKOBOACTBO 3a MU3rnaxaaHe (quamaHT)
Bopay (kepamuyeH)

o(a|s|wN |-

TUNWYHKW BIMY Ha 3aTO4YBaHe B pas3nu4yHu BUOoBe HOXXOBEe

Kaaride teritamiseks avage need kadepidemete tihedalt hoides, si je
kaaride terad joonise pilusse. A2 Seejarel vajutage sobiva jduga
teemantrulli 16iketerasid. Jargmine samm on kaaride labade liigutamine
mitu korda terade otsa suunas, kuni saavutatakse soovitud teravus.
Teritamise ajal tuleb téhelepanu pddrata nurgale, mille juures kaaride
terad puutuvad kokku teemantteritajaga. Oige nurgani jdutakse, kui
kaaride 16ikeserv puutub kokku teritusservaga.

MARKUS!

Parast teritamist tuleb tera puhastada
metalliosakestest, et nad ei satuks toidule.
Teritaja hooldus:

Parast kasutamist puhastage vesituskivi lapiga voi pehme harjaga, mitte
kunagi loputades veega. Seda tuleks plihkida kuivas kohas.

lisanditest, viilutustest ja

Hinnangud

Kataloogi number 56-050

Mass 2759

Mb&dtmed 297mm x 75mm x 46mm
KESKKONNAKAITSE

Toodet ei tohi kdrvaldada koos majapidamisjaatmetega, vaid see tuleks
kdrvaldada asjakohastes rajatistes. Ringlussevoetamata toode kujutab
endast potentsiaalset ohtu keskkonnale ja inimeste tervisele.

"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spétka komandytowa koos
registrijargse asukohaga Varssavis, Pograniczna tanav 2/4 (edaspidi "Topex Group")
teatab, et kdik selle juhendi sisu autoridigused (edaspidi "juhend"), sealhulgas selle teksti,
fotode, diagrammide, jooniste ja kompositsioonide m.in kuuluvad eranditult Topex Groupi
ja kuuluvad diguskaitse alla vastavalt 4. veebruari 1994. aasta seadusele, autoridiguse
ja sellega kaasnevate Giguste kohta (st 2006. aasta seaduste ajakiri nr 90 Poz 631,
muudetud kujul). Kogu juhendi ja selle iksikute elementide kopeerimine, téotlemine,
avaldamine, muutmine arilistel eesmérkidel iima Topex Groupi kirjaliku ndusolekuta on
rangelt keelatud ning vaib kaasa tuua tsiviil- ja kriminaalvastutuse.

BG
PBKOBOACTBO 3A NPEBOA (MOTPEBUTEN)

YHuBepcanHa ocTpunKa ¢ pery

Py ‘bMbJ1 HA 3aTO4YBaHe

Mogen: 56-050

3ABENEXKA: TMpeau pa wusnonssate obGopyABaHeTo, Mons
npoueteTe BHUMaTENHO TOBAa PLKOBOACTBO W ro 3anaseTe 3a no-
HaTaTblUHa ynoTtpe6a.

MNMpaBuna 3a 6esonacHocT

CneuvanHo BHMMaHuWe TpsiGBa Aa ce OObpHE MO Bpeme Ha
3aTouBaHe u cnea npoueca. Mo Bpeme Ha 3aTouBaHeToO €
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KOGHM HOXOBE AKOGHM HoXOBE 20°
JloBHM HOXOBE 22°
KyxHeHcku HoxoBe EBpona/Amepvka 20°
KyxHeHcku HoxoBe Asust 16°
HoxoBe 3a unetmpaHe 16°
TaKTM4eckn HoXoBe 22°

KPOAsa- 'PYB
CYPOB- NMPELIM3EH
®UHO- MNONPAHE

MNpaBo Ha non3BaHe

OcTpurikata e npefHasHayeHa 3a 3aTO4BaHe Ha HOXOBE U HOXULM.
PerynupaHeTo Ha brbria Ha 3aTo4yBaHe BU MO3BOMsiBA Aa perynupare
‘brbfla Ha 3aToyBaHe B 3aBMCMMOCT OT BWAa Ha HoXa. 3amnouBaiiku oT
[DKOBHN HOXOBE Mpe3 KyXHEHCKM HOXOBE A0 TaKTU4eckm Hoxose. B
Tabnuuata no-rope ce NOCTaBAT TUMMYHKM BIIM 3a CIOMEHaTUTe No-paHo
HoxoBe. ®urypa A nokasea otaenHuTe Bogaun 2, 4, 5 6, noctaBeHnTe
B TAX €MEMEHTU 3a 3aTouBaHe ca npefHasHaueHu 3a rpybo satousaHe 4
(kapbug), v 3a warnaxgaHe Wnu 3aTodBaHe Ha PBLKOBOACTBOTO 6
(kepamun4HO) 1 5 (AnamaHT) 3a 0co6EHO TBBLPAW MaTepuani, oT KOUTo ca
HanpaBeHu ocTpueTaTa. BogaubT C eniemeHT 3a 3aTouBaHe Ha AMamaHTu
€ npefjHa3Ha4eH 3a HoXoBe, 13paboTeHn oT 0co6eHO TBLPAN MaTepuani
KaTo TUTaH WM BLINEPOAHN CTOMaHN.

OcTpunkara Tpsa6Ba Aa 6bae NocTaBeHa Ha HUBO, CTabunHa 3emMs 1
3ApaBo AbpXaHa, Taka Ye Aia He Ce U3NTb3He OT pblieTe BU.

3aTouBaHe Ha HOX

Mpeau aa 3anoyHeTe fa 3aTouBaTe HOXa, NPOBEPETE B Tabnuuara Kakbs
Tpsi6Ba Aa 6bAe brbTbT HAa HETOBOTO 3aTo4BaHe. C MoOMOLLTa Ha KOMYeTo
rys. A3; B 3apaiite cboTBeTHUS bIbN. T We Gbae 3agafeHa v B Tpute
prKoBOACTBa 4, 5, 6 egHoBpeMeHHo. ba3oBaTta Touka 3a HacTpovikaTa Ha
‘brbfia e MNoj KoM4YeTo OT AscHaTa cTpaHa Ha ocTpurkata, comrypa C7.
3aTo4BaHETO Ha NOBPEAEHY U MHOTO ThN pbboBE TpsiGBa Aa 3anoyHe
C npefgapuTenHa obpaboTka B pbkoBOACTBO 3a kapbup 4. Heobxogumo
€ 1a nocTaBuTe Kpas Ha OCTPUETO Ha HOXa OTCTPaHW Ha ApbXKaTa BbpXy
3aTo4YBaHETO Ha pbﬁoaeTe n aa nnb3HeTe, 6e3 Aa 0TKbCBaTe OCTpMeTo
HAKOMKO MbTW CaMO B edHa MNocOKa - BbpXa Ha OCTPUETO, KaKTO e
NoKasaHo OT CTPESikUTE Ha Kopryca Ha ocTpurkata. Hatuckame
OCTPUETO C yMepeHa cuna.  Tosu npouec TpsibBa Aa ce KOHTpONMpa,
cnupame npoLieca cnep AocTUraHe Ha 3a40BONUTENHA OCTPOTA Ha HOXa.
3a ga usrnagum pbboseTe, u3nonssame BoAay ¢ 6 KepamMuUiHK pbba.
M3nonssame CbLLOTO PBLKOBOACTBO 6, KOrato uckame fa M3ocTpsiMe
1N camo Aa usrnagvm puba Ha Hoxa ocTpue.

3a 3aTouBaHe Ha HOXoBe C 0COGEHO TBBbPAM OCTpUeTa uarornssame 5
AvamaHTeH Boaay. Toea ca ocTpueTa, u3paboTeHn oT MaTepuani kaTto
TWUTaH, BbIMEepoAHU CTOMaHu Unn cneunanHo BTBbpAEHN. 3artouBaHeTo
Ha TakuBa martepuanu Moxe Aa Ghﬂe MHOro no-AnLfiro U Aga u3uckea
npakTuka n TbpreHue.

Hoxwuua 3a 3aTouBaHe

3a Aa 3atounTe HOXuuUTe, OTBOPETE U, KaTO AbpPXUTE OPBXKUTE
NbTHO, NOCTaBeTe OCTpUeTaTa Ha HOXUUMTE B CroTa Ha vepTexa. A2
CJ'IGIJ, TOBa, C noaxoasdlwiara cuna, HaTUCHeTe pexeLwunTe p'b6oae BbpXy
AVnamMaHTeHUsa Bansk. Cne,qBau.laTa CTbMKa € Aa npeMecTutTe rnonaTtkute
Ha HOXMUUTE HAKOIKO NMbTW KbM BbpXa Ha OCTpueTarta, AOKaTo 61:[3,8
nocCTUrHaTa XenaHarta ocTpoTa. Mo BpemMe Ha 3aTo4YBaHeTo Tpﬂﬁsa Aace



06'pre BHMMaHWe Ha brbna, nog KOWTO ocTpueTaTa Ha HOXUUUTe Brnvsat
B KOHTaKT C AamMaHTeHaTa OCTpuIika. HSCHMHT brbn ce goctura, korato
pexewmsa p'b6 Ha HOXUUUTE € B KOHTaKT C ocTpueTara p'b6

3ABEJEXKA!

Cne,q 3aTto4BaHe OCTpueTo TpﬂﬁBa Aa ce No4McTu OT NpuUmMecKn, nogasaHe
1 MeTanHn Yactuum BbpXy Hero, Taka 4Ye Aa He BNA3aT B XpaHaTta.
nO,CUJ,p'b)KKa Ha ocTpunkara:

Cnep ynotpeba nouuctete whetstone ¢ kbpna unm meka vyeTka, HUKora
He u3nnakeaiTe ¢ Boga. TpsibBa Aa ce NoOMETE Ha Cyxo MSICTO.

PentuHrn

KaTtanoxeH Homep 56-050

Maca 275 rp.

Pa3mepu 297MM X 75MM X 46MM

OnasBaHe Ha oKonHara cpena

MpoayKkTsT He TpsiGBa fa ce M3XBbpns ¢ GUTOBM OTNaAbLM, a Aa ce
W3XBBPNS B NOAXOAALM CbOPBXEHUS. EAVH HE peumknupaH NpogyKT
npeacraenssa NoTeHUManeH puck 3a OkofHata cpeaa U YOBELKOTO
3ppase.

"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spdtka komandytowa cbc
ceganvuwe BbB Bapwasa, Ynuua ‘Morpannuna" 2/4 (no-pony: "Tonmekc Mpyn")
MHOPMUPa, Ye BCUUKN aBTOPCK NpaBa BbPXY ChAbPKAHWETO Ha Tasi MHCTPYKLMS (fo-
pony: "MHCTpykums"), BKIIOYATENHO M.in Ha HeliHna TekcT, hoTorpacdmu, auarpamu,
PUCYHKITE, KAKTO U HEMHUTE CbCTaBY, MPUHAZANEXAT U3KIKOUUTENHO Ha rpynata Tonekc
v noanexar Ha npaeHa 3alumTa B cboTBeTcTBIE C AKTa OT 4 cheBpyapmn 1994 1., OTHOCHO
aBTOPCKOTO MPABO W CPOAHMTE My npasa (T.e. BecTHuk Ha 3akoHuTe ot 2006 r. No 90
Poz 631, uameeH). Konvpateto, obpaGoTsaHeTo, nyGnvkyBaHeTo, MoancnLmpaHeTo ¢
TbProBcka Len Ha usnata VHCTPYKUMsi, KakTo W Ha OTAenHuTe My eremedT, Ges
CbIMacveTo Ha rpynara Topex, 3pa3eHo B McMeHa hopma, € CTPoro 3aGpaHeHo n
MOXe A1a ioBe/e [0 rpaxkaaHcka 1 HakasaternHa OTrOBOPHOCT.

HR
PRIRUCNIK ZA PRIJEVOD (KORISNIK)
Univerzalno ostrilo s podesivim kutom ostrenja
Model: 56-050

NAPOMENA: PRIJE UPOTREBE OPREME PAZLJIVO PROCITAJTE
OVAJ PRIRUCNIK | DRZITE GA ZA DALJNJU UPORABU.

SIGURNOSNA PRAVILA

Posebnu pozornost treba posvetiti tijekom oStrenja i nakon procesa.
Tijekom oStrenja potrebno je izbjegavati nekontroliranu izbocinu
ostrice noza iz vodilice. Potrebno je usmijeriti strojnu ostricu kako ne
bi ozlijedili ruke ili druge dijelove tijela. IzoStrite noz pritiskom ostrilo
na ravhomjernu i stabilnu povrsinu!

ALOKACIA

Univerzalni ostrilo, s podesivim kutom os$trenja noza, ergonomskim i
estetskim oblikom. Dizajniran za ostrenje mnogih vrsta glatkih nozeva i
Skara. Prakti¢na rucka od dva materijala daje vam moguénost sigurnog
drzanja ostrila tijekom rada.

Opis grafickih elemenata

Oznaka Opis

1 Rucka za ostrilo

2 Vodi¢ za ostrenje Skara (dijamant)

3 Gumb za podesavanje kuta ostrenja

4 Vodi¢ za grubo ostrenje (karbid)

5 Vodi¢ za izgladivanje (dijamant)

6 Vodi¢ (keramicki)

Tipicni kutovi o$trenja u razli¢itim vrstama nozeva

DZepni noZevi dZepni nozevi 20°
Lovacki nozevi 22°
Kuhinjski noZevi Europa/Amerika 20°
Kuhinjski noZevi Azija 16°
NoZevi za filetiranje 16°
Takticki nozevi 22°

CROASE - GRUBO
SIROVO- PRECIZNO
FINO POLIRANJE

Plodouzivanje
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Ostrilo je dizajnirano za ostrenje noZeva i Skara. PodeSavanje kuta
ostrenja omogucuje podeSavanje kuta oStrenja ovisno o vrsti noza.
Pocevsi od dZepnih nozZeva preko kuhinjskih noZeva do takti¢kih noZeva.
U gornjoj tablici postavljeni su tipi¢ni kutovi za prethodno spomenute
nozeve. Slika A prikazuje pojedinacne vodilice 2, 4, 5 i 6, elementi za
ostrenje smjesteni u njima dizajnirani su za grubo ostrenje 4 (karbid), te za
izgladivanije ili otrenje vodilice 6 (keramika) i 5 (dijamant) za posebno
tvrde materijale od kojih su izradene ostrice. Vodilica s dijamantnim
elementom za oStrenje dizajnirana je za noZeve izradene od posebno
tvrdih materijala kao $to su titan ili ugljini celici.

Ostrilo treba postaviti na ravnopravno, stabilno tlo i ¢vrsto drzati
tako da ne isklizne iz vasih ruku.

Ostrenje noza

Prije nego $to pocnete ostriti noz, provijerite u tablici koji bi trebao biti kut
njegovog ostrenja. Koriste¢i rys gumb. A3; B postavite odgovarajuéi kut.
Bit ¢e postavljen u sva tri vodi¢a 4, 5, 6 u isto vrijeme. Referentna tocka
za podeSavanje kuta nalazi se ispod gumba na desnoj strani ostrila, slika
C7. Ostrenje ostecenih ili vrlo tupih rubova treba zapoceti prethodnom
obradom u karbidnoj vodilici 4. Potrebno je staviti kraj ostrice noza sa
strane ru¢ke na ostrenje rubova i povuci bez kidanja ostrice nekoliko puta
samo u jednom smjeru - vrh o$trice kao $to pokazuju strelice na kucistu
ostrila. Pritisnemo oStricu umjerenom silom. Taj proces treba kontrolirati,
zaustavljamo proces nakon postizanja zadovoljavaju¢e ostrine noza.
Kako bismo izgladili rubove, koristimo vodilicu sa 6 keramickih rubova. Isti
Za oStrenje noZeva s posebno tvrdim nozevima koristimo vodilicu od 5
dijamanata. To su ostrice izradene od materijala kao Sto su titan, ugljicni
Celici ili posebno oévrsnuti. Ostrenje takvih materijala moze biti mnogo
duze i zahtijevati praksu i strpljenje.

Ostrenje Skara

Da biste izostrili $kare, otvorite ih Evrsto drzeci rucke, umetnite oStrice
$kara u utor crteza. A2 Zatim, odgovaraju¢om snagom, pritisnite rezne
rubove na dijamantnom valjku. Sljedec¢i korak je pomicanje lopatica kara
nekoliko puta prema vrhu lopatica dok se ne postigne Zeljena ostrina.
Tijekom oStrenja treba obratiti pozornost na kut pod kojim ostrice Skara
dolaze u kontakt s dijamantnim ostrilom. Pravi kut se postize kada je
ostrica Skara u kontaktu s oStrim rubom.

NAPOMENA!

Nakon ostrenja, ostricu treba odistiti od necisto¢a, obloga i metalnih
Cestica na njoj tako da ne udu u hranu.

Odrzavanje ostrine:

Nakon upotrebe ocistite whetstone krpom ili mekom ¢etkom, nikada ne
ispiru¢i vodom. Treba ga pomesti na suhom mjestu.

Ocjene

Broj kataloga 56-050

Misa 2759

Dimenzije 297mm x 75mm x 46mm
ZASTITA OKOLISA

Proizvod se ne smije odlagati s kuénim otpadom, ve¢ ga treba odlagati
u odgovarajuc¢e objekte. Nereciklirani proizvod predstavlja potencijalni
rizik za okoli§ i ljudsko zdravlje.

"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spétka komandytowa sa
sjedistem u VarSavi, 2/4 Pograniczna ulica (u dalinjem tekstu: "Topex Group")
obavjestava da sva autorska prava na sadrzaj ove upute (u daljnjem tekstu (u daljnjem
tekstu: "Uputa”), ukljuéuju¢i m.in njezina teksta, fotografija, dijagrama, crteza, kao i
njezinih kompozicija, pripadaju iskljuc¢ivo Topex grupi i podlijezu pravnoj zastiti u skladu
sa Zakonom od 4. veljade 1994., o autorskim i srodnim pravima (. Casopis za zakone
iz 2006. godine br. 90 Poz 631, kako je izmijenjen). Kopiranje, obrada, objavijivanje,
izmjena u komercijalne svrhe cjelokupne Upute kao i njezinih pojedinacnih elemenata,
bez suglasnosti Topex grupe izrazene u pisanom obliku, strogo je zabranjeno i moze
rezultirati gradanskom i kaznenom odgovorno$cu.

SR
PRIRUCNIK ZA PREVODENJE (KORISNIK)

Univerzalni ostra¢ sa podesivim uglom za ostrenja
Model: 56-050



NAPOMENA: PRE UPOTREBE OPREME PAZLJIVO PROCITAJTE
OVO UPUTSTVO | CUVAJTE GA ZA DALJU UPOTREBU.

PRAVILA BEZBEDNOSTI

Posebnu paznju treba obratiti tokom ostrenja i nakon procesa.
Tokom ostrenja neophodno je izbegavati nekontrolisano isturenje
ostrice noza iz vodica. Potrebno je usmeriti masinsko secivo kako
se ne bi povredile ruke ili drugi delovi tela. Naostrite noz pritiskom
ostracem na ravhomernu i stabilnu povrsinu!

DODELE

Univerzalni ostra¢, sa podesivim uglom ostrenja noza, ergonomskim i
estetskim oblikom. Dizajniran za ostrenje mnogih vrsta glatkih nozeva i
makaza. Pogodna drSka sa dva materijala pruza vam moguénost da
tokom operacije bezbedno drzite ostrac.

Opis grafickih elemenata

Nakon ostrenja, secivo treba ocistiti od necistoca, filinga i metalnih Cestica
na njemu kako ne bi ulazili u hranu.

Odrzavanje ostrac:

Nakon upotrebe, ocistite kamengi¢ krpom ili mekom &etkicom, nikada ne
isperite vodom. Treba ga pogistiti na suvom mestu.

Ocene

Broj kataloga 56-050

Masovno 2759

Dimenzije 297mm x 75mm x 46mm
ZASTITA ZIVOTNE SREDINE

Proizvod ne treba odlagati sa kuénim otpadom, ve¢ ga treba odlagati u
odgovaraju¢im objektima. Proizvod koji se ne reciklira predstavija
potencijalni rizik po Zivotnu sredinu i ljudsko zdravlje.

X

Oznaka Opis

1 Regulator za ostrenere

2 Vodi¢ za o$tranje makaza (dijamant)

3 Kvaka za podeSavanje ugla za izoStravanje

4 Vodi¢ za grubo ostrenje (karbid)

5 Vodi¢ za uglacavanije (dijamant)

6 Vodi¢ (keramika)

Tipi¢ni uglovi ostrenja kod razli¢itih tipova nozeva

DZepni noZevi dZzepni nozZevi 20°
Lovacki nozevi 22°
Kuhinjski noZevi Evropa/Amerika 20°
Kuhinjski nozZevi Azija 16°
NoZevi za popunjavanje 16°
Takticki nozevi 22°

CROASE- GRUBO
GRUBO- PRECIZNO
FINO- POLIRANJE

Usufruct

Ostrac je dizajniran za ostre noZeve i makaze. PodeSavanje ugla ostrenja
vam omogucava da podesite ugao ostrenja u zavisnosti od vrste noza.
Pocevsi od dzepnih nozeva preko kuhinjskih noZeva do taktickih nozeva.
U gorenavedenom stolu se posajaju tipi¢ni uglovi za prethodno pomenute
nozeve. Slika A prikazuje pojedinacne vodie 2, 4, 5 i 6, naostreni
elementi smesteni u njih namenjeni su grubom ostrenju 4 (karbid), kao i
za ugladivanije ili o$trenje vodica 6 (keramika) i 5 (dijamant) za posebno
tvrdi materijal od kojih se prave seciva. Vodi¢ sa elementom za ostrenje
dijamanata dizajniran je za noZeve napravljene od posebno tvrdih
materijala kao Sto su titanijum ili ugljenicni Celik.

Ostrac treba postaviti na nivo, stabilno tlo i évrsto se drziti tako da
vam ne isklizne iz ruku.

Ostrenje noza

Pre nego $to pocnete da oStrite noz, proverite u stolu koji bi trebalo da
bude ugao njegovog ostrenja. Koriste¢i razi kvaku. A3; B postavite
odgovarajuci ugao. Bi¢e postavljena u sva tri vodi¢a 4, 5, 6 u isto vreme.
Referentna tacka za postavku ugla nalazi se ispod kvake sa desne strane
ostraca, slika C7. Ostrenje ostecenih ili veoma tupih ivica treba da poéne
sa pred-tretmanom u vodi€u za karbid 4. Potrebno je postaviti kraj oStrice
noza sa strane drske na ostre ivice i prevuéi bez kidanja seciva nekoliko
puta samo u jednom smeru - vrh seciva kao $to pokazuju strelice na
kucistu ostraca. Pritiskamo secivo umerenom silom. Ovaj proces treba
kontrolisati, zaustavljamo proces nakon dostizanja zadovoljavajuce
ostrine noza. Da bismo izgladili ivice, koristimo vodi¢ sa 6 keramickih ivica.
Koristimo isti vodi¢ od 6 kada Zelimo da naostrimo ili samo ugladimo ivicu
ostrice noza.

Za ostre nozeve sa posebno tvrdim secivima, koristimo 5 dijamantskih
vodi¢a. To su sediva napravliena od materijala kao $to su titanijum,
uglienicni Celik ili posebno stvrdnuta. 1zostravanje takvih materijala moze
biti mnogo duze i zahtevati vezbanje i strpljenje.

Ostre makaze

Da biste naostrili makaze, otvorite ih ¢vrsto drzeéi rucke, ubacite ostrice
makaza u slot crteza. A2 Zatim, odgovaraju¢om silom pritisnite ostrice
na dijamantskom valjaku. Sledeéi korak je pomeranje se€iva makaza
nekoliko puta ka vrhu seciva dok se ne postigne Zeljena ostrina. Tokom
ostrenja treba obratiti paZnju na ugao pod kojim se¢iva makaza dolaze u
kontakt sa dijamantskim ostracem. Do pravog ugla se stize kada je ostra
ivica makaza u kontaktu sa ostrenom ivicom.

PRIMEDBA!
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"Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spétka komandytowa sa
svojom registrovanom kancelarijom u Var$avi, 2/4 Pograniczna ulica (u daljem tekstu:
"Topex Group") obavestava da sva autorska prava na sadrzaj ovog uputstva (u daliem
tekstu: "Uputstvo"), ukljucujuéi m.in njenog teksta, fotografije, dijagrame, crteZe, kao i
njene kompozicije, pripadaju isklju¢ivo Topex Grupi i podleZu pravnoj zastiti u skladu sa
Aktom od 4. o autorskim i srodnim pravima (npr. Dnevnik zakona iz 2006. br. 90 Poz
631, kao izmenjen). Kopiranje, obrada, objavijivanje, izmena u komercijalne svrhe
celokupno Uputstvo kao i njegovi pojedinacni elementi, bez saglasnosti Topex grupe
izrazene u pisanoj formi, strogo je zabranjeno i moze rezultirati gradanskom i krivicnom
odgovornoscu.

GR
ErXEIP1AIO META®PAZHg (XP'HZTH)

KaBoAiko §uoTpa pe pubuigopevn ywvia 6§uvong
MovTéAo: 56-050

ZHMEIQZH: MPIN XPHZIIMOMOIHZIETE TON EZOMNAIZMO,
AIABAZTE NPOZEKTIKA AYTO TO ErXEIP1AIO KAI KPATHEITE TO
FIA MEPAITEPQ XP'HZH.

KANONEg AZOAAETAg

I51aiTepn TTPpOoCOX N TTPETTEI va S00BEi KaTd Tn SidpKeIa TNG 6Suvong Kai
perda N diadikacia. Kard tn Sidpkeia Tng 6§uvong, givail amrapaitnto
va atro@eux0ei n avegEAeykTn Trpoegoxn TnG Aetidag paxaipiol amod
Tov 0dnyo. Eival amapaitnto va kateuBOVETE TN UnXavikn Aemida
£T01 WOTE VA PNV TPAUHATIOE! Ta XEPIa 1] GAAQ HEPN TOU CWHATOG.
Akoviote 1O paxaipi méfoviag To §UOTPA OE OHOIGHOP®N KOl
oTafepn) em@aveial

KATANOMH

KaBoAikd §UoTpa, pe pUBUIZOPEVN YWwVia OKOVITHO JOXAIPIOU, EPYOVOMIKG
Kal aigOnTIKG oxXfpa. ZxedIaopévo yia va akovigel TToAoUg TUTToUG Atiwy
poxaipiwv Aetridwv kai waAidiou. Mia BoAikry AaBr) 0o UAKWY oag divel
TNV EUKAIpia VO KPATATE TO EUOTPA PE AOPAAEID KOTA TN AeIToupyia.

Meprypa@n ypa@IKwy OToIXEIWV

Mpoodiopioudg Mepiypagn

1 Napn EuoTpag

2 0Odnyo6g akéviopa WaAidiou (SlapdvT)

3 KoupTri puBuiong ywviag 6&uvong

4 0dnyég  Tpaxiag  6guvong  (kapidio  Tou
TTPOUTTO00KOLEIOU)

5 Odnyog e¢opdAuvong (SlapdvT)

6 Odnyo¢ (KEPAIKOS)

TuTmrikég ywvieg 6§uvong o€ S1aPoPETIKOUG TUTTOUG HOXAIPIWV
Mayxaipia T0€TTNG poxaipia TOETTNG 20°
Kuvnyetikd paxaipia 22°
Maxaipia koulivag Eupwtrn/Apepiki 20°
Maxaipia koulivag Agia 16°
Maxaipia @iAéTou 16°
Mayxaipia TakTIKAG 22°

CROASE- TPAXIA
AKATEPIAXTH- AKPIBHg
AEMTO I'YAAIZMA

EmkapTia
To guoTpa £xel oXedIOOTE yia va akovilel paxaipia kol woAidia. H puBuion
NG ywviog 6guvong oog EMTPETEl va PUBUIcETE Tn ywvia 6§uvang



avéAoya pe Tov TUTTO TOU HaxaipioU. ZEKIVWVTAG OTTO payaipia TOETTNG
HEXPI Haxaipia Kougivag PEXP! Haxaipia TOKTIKAG. ZTOV TTapaTTavw TTiVOKa
TOTTOBETOUVTAI TUTTIKEG YWVIEG yIa Ta TTpoava@epBévia paxaipia.  ZTo
oxnua A Trapouacidfovtal ol ETIPEPOUG 0dnyoi 2, 4, 5 kal 6, Ta oToIxXEia
6guvong Tou TOTTOBeTOUVTAl Of QUTOUG £XOUV OXESIOOTEI yia TPOXIK
6guvon 4 (kappidio Tou TPoPATOU) Kal yia TNV £§opdAuvon 1 Tnv 6guvon
TOU 0dnyoU 6 (Kepapikd) kai 5 (BlapdvT) yia 1BiaiTepa oKANPE UAIKE aTréd
T OTToiCN KATAOKEUAZOVTa O AeTTiOEG. O 08NYOG HE £va OTOIXEID AKOVIOUO
SIAUAVTIWV £XEI OXEDIOOTE yIa Haxaipia KATAOKEUAOUEVA ATt IBIaiTEpa
oKkANPG UAIKG OTTwg TITavio 1) XdAuBa avBpaka.

To {UoTpa péTel va ToTroBeTEiTaN OF £TTiTTESO, OTABEPS £BAPOG KAl
va dlatnpeital oTaBePd £T01 WOTE va PNV YAIGTPAE! aTTo T XEPIA TOG.

AxovifovTag éva paxaipi

Mpiv apyioeTe va akovigeTe To paxaipl, EAEyETE 0To TPATTES! TTOIa Bt TTPETTE
va gival n ywvia Tng 6§uvang Tou. XpnoIJOTIOIWVTAG TO KOUMTTI rys. A3;
B puBpioTe TNV KaTtGAANAN ywvia. ©a opioTei Kal aToug Tpelg 0dnyoug 4,
5, 6 Tautdxpova. To anueio avagopdg yia Tn pUBuIon ywviag eival KaTw
até 1o KouuTri oTn de€id TTAeupd Tou EUoTpa, Eikéva C7. H é&uvon twv
KATEOTPAPPEVWY R TTIOAU apBAU dkpwv Ba Tipémel va &ekivd pe
TIpoeTegepyacia oe évav odnyd kapPidiou 4. Eival amapaitnto va
TOTTOBETATETE TO AKPO TNG AETTIOAG paxaipiol atréd TNV TTAEUpd TNG AaBig
OTIG GKPEG OKOVIOPA Kal VO GUPETE XWPIG va OXIOETE TN AGUA OPKETEG
POPEG UOVO TTPOG Wiat KATEUBUVOT - TO BKPO TNG AdPag OTTWG PaiveTal aTTd
Ta BEAN oTo TePiBAnua uoTpag.  Miéfoupe TN Adua pe péTpia dUvapn.
Autry n diadikacia TTPETTel va eAeyXBei, oTapatdue Tn dladikacia agou
@PTAOOUMPE O€ HIa IKAVOTTOINTIKA  €UKpivela Tou paxaipiol. [Ma va
€GOPAAUVOUNE TIG GKPEG, XPNOIMOTTOIOUYE évav odnyd pe 6 KEPAPIKESG
GKpeG. XpNOIUOTIOIOUKE ToV idlo 08nyo6 6 6Tav BEAoupE va akovi{oupe i
va £§o0PaAUVOUPE HOVO TNV AKpn TNG AETTISAG Tou paxaipiou.

Mo 10 OKOVIOPO TWV HOXAIPIWV PE  1I010ITEPA  OKANPEG  AETTIOEG,
XpnoipotroloUpe évav odnyd 5 diapavriwv. [Mpdkemal yia  AeTTideg
KOTOOKEUAOWEVEG aTTO UAIKE OTTWG TITGAVIO, avBpakouxo XaAuBa f eidika
okAnpupéva. H 6guvon TEToIwV UNIKWV UTTOPET va gival TTOAU peyaAdTtepn
Kol aTraiTei €EGOoKNON KAl UTTOHOV.

WYaAidi akoviopa

MNa va akovioete To WOoAdI, avoifTe Ta KPATWVTAG OPIXTA TIG AaBEg,
TOTTOBETAOTE TIG AETTiOEG TOU WaAIdIoU oTnV uTrodoXn Tou oxediou. A2
2T ouvéxeia, Pe TNV Kat@AANAn SOvapn, TECTE TIG GKPEG KOTING OTOV
KUAIVSpO SiapavTiwv. To emTouevo BrUa ival va HETOKIVATETE TIG AETTIOEG
TOU WaNiSIoU apKETEG POPEG TTPOG TNV AKPN TWV AETTIOWV HEXPI va
emTeuxXOei n emBuPNTA eukpivela. Katd tn didpkeia NG 6uvong, TTPETTE
va 500¢i TTpoooxr OTN ywvia kard Tnv otroia ol AeTTideg Tou YaAidioy
épyovtal g€ emaQr) e TO §UoTpa diapavriol. H owoT  ywvia
ETTITUYXAVETQI OTAV N alxur) TOU WaAIBIoU €pXETaI O€ £TTOPN PE TNV AKPN
6guvong.

NAPATHPHZH!

Metd tnVv 6&uvon, n Aemida Trpémel va kaBapifetal amd akabapaoieg,
KOTOBETEIG Kal PETAANKG CWHATIdIO TTEVW TNG, £T01 WOTE VO PNV €I0€ABEI
oT0 paynTo.

ZuvtApnon §uoTpag:

Metd Tn Xprion, kaBapioTe To whetstone pe éva ravi fj pia JoAakr
BoupToa, Xwpig TIOTE va EETTAUVETE pE vePO. Oa TTPETTEI VO COpwWOEi o€
&npo pépPog.

AKpOapaTIKOTNTA

Ap1Budg katahdyou 56-050

Mdca 275 yp.

AiaoTdoeig 297mm X 75mm X 46mm

MPOZTAZIA TOY NEPIBAAAONTOZ

To TTpoi6v Sev TIPETTE VA OTTOPPITITETAI LE OIKIOKG aTToppippaTa, aAAG
Va aTTopPPITITETAI O€ KATAAANAEG EyKaTAOTAOEIG. ‘Eva un avakukAwpévo
TIPOiGV evéxel duvnTikd Kivauvo yia To TrepIBAAAOV Kal TNV avBpwTivn
uyeia.
H "Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spdtka komandytowa pe
£6pa Tn BapooBia, 0d6g Pograniczna 2/4 (epegrig: "Topex Group") evnuepwvel 6Tl OAa Ta
SIKaIWpATA TIVEUPOTIKAG IBIOKTNGIAg TOU TTEPIEXOUEVOU TNG TIapoUoag odnyiag (Eeghg
"Odnyia"), ouptepIAaUBavopévnG TNG M.in TOU KEIUEVOU, TWV QWTOYPAPILIY, TwV
SlaypappAaTWY, TwY OXEDiWV, KABWS KaI TwV GUVBECEWV TNG, AVIKOUV ATTOKAEIOTIKA OTOV
Opiho Topex Kal UTTOKEIVTOI O€ VOMIKF TTPOCTOCI OUN@WYVA HE TOV VOUO TNG 4ng
DeBpouapiou 1994, OXETIKG PE Ta SIKAIDHATA TIVEUHATIKAG IBIOKTNOIOG KOl TA GUYYEVIKG
Sikaiwpara (BnA. E@nuepida Twv Noéuwv Tou 2006 apiB. 90 Poz 631, oémwg
TpotroTroIBnke). H avtiypagn, eTegepyacia, SnUoaieuo, TPOTTOTIOINCN Yia EUTTIOPIKOUG
okoTroug 0AdkAnpng TG OBnyiag KaBUWG Kal Twv ETTIHEPOUG OTOIXEIWY TNG, XWPig TN
ouykardBean Tou Opilou Topex TTou EKPPATETAl YPATITWG, ATTAYOPEVETAl AQUOTNPG Kal
UTTOpEi VO 0BNYROE! O€ AOTIKK KAl TIOIVIKF) EUBUV.
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ES
MANUAL DE TRADUCCION (USUARIO)

Afilador universal con angulo de afilado ajustable
Modelo: 56-050

NOTA: ANTES DE USAR EL EQUIPO, LEA ESTE MANUAL
DETENIDAMENTE Y GUARDELO PARA SU USO POSTERIOR.

NORMAS DE SEGURIDAD

Se debe prestar especial atencién durante el afilado y después del
proceso. Durante el afilado, es necesario evitar la protuberancia
incontrolada de la hoja del cuchillo de la guia. Es necesario dirigir la
cuchilla mecanizada para no lesionar las manos u otras partes del
cuerpo. jAfila el cuchillo presionando el afilador a una superficie
uniforme y estable!

ASIGNACION

Afilador universal, con angulo de afilado de cuchillo ajustable, forma
ergondmica y estética. Disefiado para afilar muchos tipos de cuchillos de
hoja lisa y tijeras. Un comodo mango de dos materiales le brinda la
oportunidad de sostener el afilador de forma segura durante la operacion.

Descripcion de los elementos graficos

Designacion Descripcion
Mango del afilador

Guia de afilado de tijeras (diamante)
Perilla de ajuste del angulo de afilado
Guia para el afilado en bruto (carburo)
Guia de alisado (diamante)

Guia (ceradmica)

OB |WIN |-

Angulos de afilado tipicos en diferentes tipos de cuchillos

Navajas de bolsillo navajas de bolsillo 20°
Cuchillos de caza 22°
Cuchillos de cocina Europa/América 20°
Cuchillos de cocina Asia 16°
Cuchillos de fileteado 16°
Cuchillos tacticos 22°

CROASE- ASPERO

CRUDO- PRECISO

PULIDO FINO

Usufructo

El afilador esta disefiado para afilar cuchillos y tijeras. Ajustar el angulo de
afilado le permite ajustar el angulo de afilado segun el tipo de cuchillo.
Desde navajas de bolsillo pasando por cuchillos de cocina hasta cuchillos
tacticos. En la tabla anterior, se colocan angulos tipicos para los cuchillos
mencionados anteriormente. La Figura A muestra las guias individuales
2,4,5Yy 6, los elementos de afilado colocados en ellas estan disefados
para el afilado en bruto 4 (carburo), y para alisar o afilar la guia 6
(ceramica) y 5 (diamante) para materiales particularmente duros de los
que estan hechas las cuchillas. La guia con un elemento de afilado de
diamante estd disefiada para cuchillos hechos de materiales
particularmente duros como titanio o aceros al carbono.

El afilador debe colocarse en un suelo nivelado y estable y
firmemente sostenido para que no se le escape de las manos.

Afilar un cuchillo

Antes de comenzar a afilar el cuchillo, verifique en la tabla cual debe ser
el angulo de su afilado. Usando la perilla de centeno. A3; B establece el
angulo apropiado. Se establecera en las tres guias 4, 5, 6 al mismo
tiempo. El punto de referencia para el ajuste de angulo esta debajo de la
perilla en el lado derecho del sacapuntas, Figura C7. El afilado de los
bordes dafiados o muy romos debe comenzar con el tratamiento previo
en una guia de carburo 4. Es necesario colocar el extremo de la hoja del
cuchillo desde el lado del mango en los bordes afilados y arrastrar sin
arrancar la hoja varias veces solo en una direccién: la punta de la hoja
como lo muestran las flechas en la carcasa del afilador. Presionamos la
cuchilla con fuerza moderada.  Este proceso debe ser controlado,
detenemos el proceso después de alcanzar una nitidez satisfactoria del
cuchillo. Para suavizar los bordes, utilizamos una guia con 6 bordes
ceramicos. Utilizamos la misma guia 6 cuando queremos afilar o solo
alisar el filo de la hoja del cuchillo.

Para afilar cuchillos con cuchillas particularmente duras, utilizamos una
guia de 5 diamantes. Se trata de cuchillas fabricadas en materiales como
titanio, aceros al carbono o especialmente endurecidas. El afilado de tales
materiales puede ser mucho mas largo y requiere practica y paciencia.

Tijeras de afilado



Para afilar las tijeras, abralas sosteniendo los mangos con fuerza, inserte
las cuchillas de las tijeras en laranura del dibujo. A2 Luego, con la fuerza
adecuada, presione los bordes de corte en el rodillo de diamante. El
siguiente paso es mover las cuchillas de las tijeras varias veces hacia la
punta de las cuchillas hasta lograr la nitidez deseada. Durante el afilado,
se debe prestar atencion al angulo en el que las cuchillas de las tijeras
entran en contacto con el afilador de diamantes. El angulo recto se
alcanza cuando el filo de las tijeras estd en contacto con el borde de
afilado.

jCOMENTARIO!

Después de afilar, la cuchilla debe limpiarse de impurezas, limaduras y
particulas de metal para que no entren en los alimentos.

Mantenimiento del afilador:

Después de su uso, limpie la piedra de afilar con un pafio o un cepillo
suave, nunca enjuague con agua. Debe barrerse en un lugar seco.

Calificaciones

Numero de catélogo 56-050

Masa 2759

Dimensiones 297 mm x 75 mm x 46 mm

PROTECCION DEL MEDIO AMBIENTE

El producto no debe eliminarse con residuos domésticos, sino que debe
eliminarse en instalaciones apropiadas. Un producto no reciclado
representa un riesgo potencial para el medio ambiente y la salud
humana.

"Grupa Topex Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig” Spétka komandytowa con
domicilio social en Varsovia, 2/4 Pograniczna Street (en adelante: "Grupo Topex") informa
que todos los derechos de autor sobre el contenido de esta instruccion (en adelante:
"Instruccion”), incluidos m.in de su texto, fotografias, diagramas, dibujos, asi como sus
composiciones, pertenecen exclusivamente al Grupo Topex y estan sujetos a proteccion
legal de conformidad con la Ley de 4 de febrero de 1994, sobre derecho de autor y
derechos conexos (es decir, El Boletin Legislativo de 2006 N° 90 Poz 631, en su forma
enmendada). Copiar, procesar, publicar, modificar con fines comerciales toda la
Instruccion, asi como sus elementos individuales, sin el consentimiento del Grupo Topex
expresado por escrito, esta estrictamente prohibido y puede dar lugar a responsabilidad
civil y penal.

IT
TRADUZIONE (UTENTE) MANUALE

Affilatore universale con angolo di affilatura regolabile
Modello: 56-050

NOTA: PRIMA DI UTILIZZARE L'APPARECCHIATURA, LEGGERE
ATTENTAMENTE QUESTO MANUALE E CONSERVARLO PER UN
ULTERIORE UTILIZZO.

NORME DI SICUREZZA

Particolare attenzione dovrebbe essere prestata durante l'affilatura e
dopo il processo. Durante laffilatura, & necessario evitare la
sporgenza incontrollata della lama del coltello dalla guida. E
necessario dirigere la lama lavorata in modo da non ferire le mani o
altre parti del corpo. Affilare il coltello premendo I'affilatore su una
superficie uniforme e stabile!

ALLOCAZIONE

Coltelli da cucina Asia 16°
Coltelli da sfil Ira 16°
Coltelli tattici 22°

CROASE- RUVIDO
GREZZO- PRECISO
LUCIDATURA FINE

Usufrutto

L'affilatore & progettato per affilare coltelli e forbici. La regolazione
dell'angolo di affilatura consente di regolare I'angolo di affilatura a seconda
del tipo di coltello. A partire dai coltelli da tasca attraverso i coltelli da
cucina ai coltelli tattici. Nella tabella sopra, vengono posizionati gli angoli
tipici per i coltelli precedentemente menzionati. La figura A mostra le
singole guide 2, 4, 5 e 6, gli elementi di affilatura in esse posti sono
progettati per l'affilatura ruvida 4 (carburo) e per la levigatura o I'affilatura
delle guide 6 (ceramica) e 5 (diamante) per materiali particolarmente duri
da cui sono realizzate le lame. La guida con elemento di affilatura
diamantato & progettata per coltelli realizzati con materiali particolarmente
duri come titanio o acciai al carbonio.

L'affilatore deve essere posizionato su un terreno piana, stabile e
tenuto saldamente in modo che non scivoli fuori dalle mani.

Affilare un coltello

Prima di iniziare ad affilare il coltello, controlla nella tabella quale dovrebbe
essere l'angolo della sua affilatura. Usando la manopola rys. A3; B
impostare I'angolo appropriato. Sara impostato in tutte e tre le guide 4, 5,
6 allo stesso tempo. Il punto di riferimento per I'impostazione dellangolo
si trova sotto la manopola sul lato destro dell'affilatore, Figura C7.
L'affilatura di bordi danneggiati o molto smussati dovrebbe iniziare con il
pretrattamento in una guida al carburo 4. E necessario posizionare
l'estremita della lama del coltello dal lato del manico sui bordi affilati e
trascinare senza strappare la lama piul volte solo in una direzione - la punta
della lama come mostrato dalle frecce sull'alloggiamento dell'affilatore.
Premiamo la lama con forza moderata. Questo processo dovrebbe
essere controllato, interrompiamo il processo dopo aver raggiunto una
nitidezza soddisfacente del coltello. Per levigare i bordi, utilizziamo una
guida con 6 bordi in ceramica. Usiamo la stessa guida 6 quando vogliamo
affilare o solo lisciare il bordo della lama del coltello.

Per affilare coltelli con lame particolarmente dure, utilizziamo una guida
a 5 diamante. Si tratta di lame realizzate con materiali come titanio, acciai
al carbonio o appositamente temprati. L'affilatura di tali materiali pud
essere molto pit lunga e richiede pratica e pazienza.

Affilatura forbici

Per affilare le forbici, aprirle tenendo strette le maniglie, inserire le lame
delle forbici nella fessura del disegno. A2 Quindi, con la forza
appropriata, premere i taglienti sul rullo diamantato. Il passo successivo &
quello di spostare le lame delle forbici piu volte verso la punta delle lame
fino a raggiungere la nitidezza desiderata. Durante I'affilatura, si dovrebbe
prestare attenzione all'angolo in cui le lame delle forbici entrano in contatto
con laffilatore diamantato. L'angolo retto viene raggiunto quando il
tagliente delle forbici & a contatto con il bordo di affilatura.

OSSERVAZIONE!

Dopo l'affilatura, la lama deve essere pulita da impurita, limature e
particelle metalliche su di essa in modo che non entrino nel cibo.
Manutenzione affilatore:

Dopo l'uso, pulire il whetstone con un panno o una spazzola morbida,
senza mai risciacquare con acqua. Dovrebbe essere spazzato in un
luogo asciutto.

Affilatore universale, con angolo di affilatura del coltello regolabile, forma Indici di ascolto
ergonomica ed estetica. Progettato per affilare molti tipi di coltelli a lama n
e | i - Ly Numero di catalogo 56-050
liscia e forbici. Una comoda maniglia a due materiali offre I'opportunita di Un sacco g
tenere saldamente I'affilatore durante il funzionamento. Dimensioni 297mm X 75mm x 46mm
Descr|.2|one. degli elementi grafici _ PROTEZIONE DELL’AMBIENTE
Designazione — — Descrizione Il prodotto non deve essere smaltito con i rifiuti domestici, ma deve
1 Maniglia affilatrice essere smaltito in strutture appropriate. Un prodotto non riciclato
2 Guida all'affilatura delle forbici (diamante) rappresenta un potenziale rischio per lambiente e la salute umana.
3 Manopola di regolazione dell'angolo di affilatura
4 Gu!da pgr ! ‘?ﬁ'latura r_UWda (carburo) "Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spétka komandytowa con sede
5 Guida di levigatura (diamante) legale a Varsavia, via Pograniczna 2/4 (di seguito: "Gruppo Topex") informa che tutti i
6 Guida (ceramica) diritti d'autore sul contenuto della presente istruzione (di seguito: "Istruzione"), compresi
S e L . T . m.in del suo testo, fotografie, diagrammi, disegni, nonché le sue composizioni,
Angoli di affilatura tipici in diversi tipi di coltelli appartengono esclusivamente al Gruppo Topex e sono soggetti a tutela giuridica ai sensi
Coltelli da tasca coltelli da tasca 20° della legge del 4 febbraio 1994, sul diritto d'autore e sui diritti connessi (ad es. Gazzetta
Coltelli da caccia 220 ufficiale del 2006 n. 90 Poz 631, come modificato). Copiare, elaborare, pubblicare,
Coltelli da cucina Europa/America 20° modificare a fini commerciali I'intera Istruzione e i suoi singoli elementi, senza il consenso
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del Gruppo Topex espresso per iscritto, & severamente vietato e pud comportare
responsabilita civile e penale.

NL
VERTALING (GEBRUIKERS)HANDLEIDING

Universele slijper met instelbare slijphoek
model: 56-050

OPMERKING: LEES DEZE HANDLEIDING ZORGVULDIG DOOR
VOORDAT U DE APPARATUUR GEBRUIKT EN BEWAAR DEZE
VOOR VERDER GEBRUIK.

VEILIGHEIDSREGELS

Speciale aandacht moet worden besteed tijdens het slijpen en na het
proces. Tijdens het slijpen is het noodzakelijk om ongecontroleerde
uitsteeksels van het mesblad uit de geleider te voorkomen. Het is
noodzakelijk om het bewerkte mes te richten om de handen of
andere delen van het lichaam niet te verwonden. Slijp het mes door
de slijper op een egaal en stabiel oppervlak te drukken!

TOEWIJZING

Universele slijper, met verstelbare messenslijphoek, ergonomische en
esthetische vorm. Ontworpen voor het slijpen van vele soorten messen en
scharen met gladde messen en scharen. Een handige handgreep van
twee materialen geeft u de mogelijkheid om de slijper tijdens het gebruik
stevig vast te houden.

Beschrijving van grafische elementen

het proces na het bereiken van een bevredigende scherpte van het mes.
Om de randen glad te strijken, gebruiken we een geleider met 6
keramische randen. We gebruiken dezelfde 6-geleider wanneer we de
rand van het mes willen slijpen of alleen glad willen maken.

Voor het slijpen van messen met bijzonder harde messen gebruiken we
een 5 diamantgeleider. Dit zijn messen gemaakt van materialen zoals
titanium, koolstofstaal of speciaal gehard. Het slijpen van dergelijke
materialen kan veel langer duren en vereist oefening en geduld.

Slijpschaar

Om de schaar te slijpen, opent u ze met de handgrepen stevig vast, steekt
u de messen van de schaar in de sleuf van de tekening. A2 Druk
vervolgens met de juiste kracht op de snijkanten op de diamantrol. De
volgende stap is om de messen van de schaar meerdere keren naar de
punt van de messen te bewegen totdat de gewenste scherpte is bereikt.
Tijdens het slijpen moet aandacht worden besteed aan de hoek
waaronder de messen van de schaar in contact komen met de
diamantslijper. De juiste hoek wordt bereikt wanneer de snijkant van de
schaar in contact staat met de slijprand.

OPMERKING!

Na het slijpen moet het mes worden gereinigd van onzuiverheden, vijlsel
en metaaldeeltjes erop, zodat ze niet in het voedsel terechtkomen.
Onderhoud van de slijper:

Reinig de wetsteen na gebruik met een doek of een zachte borstel, nooit
spoelen met water. Het moet op een droge plaats worden geveegd.

Waarderingen

Catalogusnummer 56-050

Massa 275gr

Dimensies 297mm X 75mm x 46mm

CROASE- RUW
RUW- PRECIES
FIJN POLIJSTEN

Vruchtgebruik

De slijper is ontworpen voor het slijpen van messen en scharen. Door de
hoek van het slijpen aan te passen, kunt u de hoek van het slijpen
aanpassen, afhankelijk van het type mes. Van zakmessen via
keukenmessen tot tactische messen. In de bovenstaande tabel worden
typische hoeken voor de eerder genoemde messen geplaatst. Figuur A
toont de afzonderlijke geleiders 2, 4, 5 en 6, de daarin geplaatste
slijpelementen zijn ontworpen voor ruw slijpen 4 (hardmetaal) en voor het
gladstrijken of slijpen van de geleider 6 (keramiek) en 5 (diamant) voor
bijzonder harde materialen waaruit de messen zijn gemaakt. De geleider
met een diamantslijpelement is ontworpen voor messen gemaakt van
bijzonder harde materialen zoals titanium of koolstofstaal.

De slijper moet op een vlakke, stabiele grond worden geplaatst en
stevig worden vastgehouden, zodat deze niet uit uw handen glijdt.

Een mes slijpen

Voordat u begint met het slijpen van het mes, controleert u in de tabel wat
de hoek van het slijpen moet zijn. Met behulp van de rys-knop. A3; B stel
de juiste hoek in. Het zal in alle drie de gidsen 4, 5, 6 tegelijkertijd worden
ingesteld. Het referentiepunt voor de hoekinstelling bevindt zich onder de
knop aan de rechterkant van de slijper, figuur C7. Het slijpen van
beschadigde of zeer stompe randen moet beginnen met een
voorbehandeling in een hardmetalen geleider 4. Het is noodzakelijk om
het uiteinde van het mesmes vanaf de zijkant van het handvat op de
slijpranden te plaatsen en te slepen zonder het lemmet meerdere keren
slechts in één richting af te scheuren - de punt van het lemmet zoals
aangegeven door de pijlen op de slijpbehuizing. We drukken het mes
met matige kracht. Dit proces moet worden gecontroleerd, we stoppen
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Benaming Beschrijving MILIEUBESCHERMING
1 Slijphandvat Het product mag niet samen met huishoudelik afval worden
2 Schaarslijpgeleider (diamant) weggegooid, maar moet in geschikte voorzieningen worden verwijderd.
3 Slijphoek instelknop Een niet-gerecycled product vormt een potentieel risico voor het milieu
n — en de menselijke gezondheid.
4 Gids voor ruw slijpen (hardmetaal)
5 Afvlakgeleider (diamant) "Grupa Topex Spotka z ograniczong odpowiedzialnoscig" Spotka komandytowa met
6 Gids (keramiek) maatschappelijke zetel te Warschau, 2/4 Pograniczna Street (hiera: “Topex Group")
deelt mee dat alle auteursrechten op de inhoud van deze instructie (hierna: "Instructie"),
Typische slijphoeken in verschillende soorten messen met inbegrip van m.in van de tekst, foto's, schema's, tekeningen, evenals de composities
Zakmessen zakmessen 20° ervan, uitsluitend toebehoren aan de Topex Group en onderworpen zijn aan wettelijke
) bescherming in overeenstemming met de wet van 4 februari 1994, betreffende het
Jachtmessen - 220 auteursrecht en de naburige rechten (d.w.z. Staatsblad van 2006 nr. 90 Poz 631, zoals
Keukenmessen Europa/Amerika 20 gewijzigd). Het kopiéren, verwerken, publiceren, wijzigen voor commerciéle doeleinden
Keukenmessen Azié 16° van de gehele Instructie en de afzonderlijke elementen ervan, zonder de schriftelijke
Fileermessen 16° toestemming van de Topex Group, is ten strengste verboden en kan leiden tot civiele en
Tactische messen 220 strafrechtelijke aansprakelijkheid.
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MANUEL DE TRADUCTION (UTILISATEUR)

Affateur universel avec angle d’afflitage réglable
Modele: 56-050

REMARQUE: AVANT D’UTILISER L’EQUIPEMENT, VEUILLEZ LIRE
ATTENTIVEMENT CE MANUEL ET LE CONSERVER POUR UNE
UTILISATION ULTERIEURE.

REGLES DE SECURITE

Une attention particuliére doit étre accordée pendant l'affiitage et
apres le processus. Pendant Iaff(itage, il est nécessaire d’éviter la
saillie incontrolée de la lame du couteau du guide. Il est nécessaire
de diriger la lame usinée afin de ne pas blesser les mains ou d’autres
parties du corps. Aiguisez le couteau en appuyant sur I'aiguiseur sur
une surface uniforme et stable!

ALLOCATION

Aiguiseur universel, avec angle d’affitage de couteau réglable, forme
ergonomique et esthétique. Congu pour affiter de nombreux types de
couteaux a lame lisse et de ciseaux. Une poignée pratique a deux
matériaux vous donne la possibilité de tenir I'aiguiseur en toute sécurité
pendant le fonctionnement.

Description des éléments graphiques
[ Désignation | Description |




Angles d’affatage typiques dans différents types de couteaux

1 Poignée d'affitage Audimat

2 Guide d'affitage des ciseaux (diamant) Numéro de catalogue 56-050

3 Bouton de réglage de I'angle d’affitage Masse 2759

4 Guide pour I'affitage brut (carbure) Taille 297mm x 75mm x 46mm
5 Guide de lissage (diamant) PROTECTION DE L’ENVIRONNEMENT

6 Guide (céramique)

Le produit ne doit pas étre éliminé avec les ordures ménagéres, mais
doit étre éliminé dans des installations appropriées. Un produit non

CROASE- RUGUEUX
BRUT - PRECIS
POLISSAGE FIN

Usufruit

L’aiguiseur est congu pour affiter les couteaux et les ciseaux. Le réglage
de l'angle d’affitage vous permet d’ajuster I'angle d’affatage en fonction
du type de couteau. En commengant par les couteaux de poche, en
passant par les couteaux de cuisine et les couteaux tactiques. Dans le
tableau ci-dessus, des angles typiques pour les couteaux mentionnés
précédemment sont placés. La figure A montre les guides individuels 2,
4, 5 et 6, les éléments d’affitage qui y sont placés sont congus pour
I'affatage brut 4 (carbure), et pour le lissage ou l'affitage du guide 6
(céramique) et 5 (diamant) pour les matériaux particulierement durs a
partir desquels les lames sont fabriquées. Le guide avec un élément
d’afflitage au diamant est congu pour les couteaux fabriqués a partir de
matériaux particulierement durs tels que la le titane ou les aciers au
carbone.

L’aiguiseur doit étre placé sur un sol plat et stable et fermement
maintenu afin qu’il ne glisse pas de vos mains.

Aiguiser un couteau

Avant de commencer a aiguiser le couteau, vérifiez dans le tableau quel
devrait étre I'angle de son affitage. Utilisation du bouton rys. A3; B définit
'angle approprié. Il sera placé dans les trois guides 4, 5, 6 en méme
temps. Le point de référence pour le réglage de 'angle se trouve sous le
bouton sur le coté droit de l'affiteur, Figure C7. L'affatage des bords
endommagés ou trés émoussés doit commencer par un prétraitement
dans un guide en carbure 4. |l est nécessaire de placer I'extrémité de la
lame du couteau du coté du manche sur les bords d'affitage et de faire
glisser sans arracher la lame plusieurs fois dans une seule direction - la
pointe de la lame comme indiqué par les fleches sur le boitier de
l'aiguiseur. Nous appuyons sur la lame avec une force modérée. Ce
processus doit étre contr6lé, nous arrétons le processus aprés avoir atteint
une netteté satisfaisante du couteau. Afin de lisser les bords, nous
utilisons un guide a 6 bords en céramique. Nous utilisons le méme guide
6 lorsque nous voulons aiguiser ou seulement lisser le bord de la lame du
couteau.

Pour afftter les couteaux avec des lames particulierement dures, nous
utilisons un guide a 5 diamants. Ce sont des lames faites de matériaux
tels que le titane, les aciers au carbone ou spécialement trempés.
L'afftitage de tels matériaux peut étre beaucoup plus long et nécessite de
la pratique et de la patience.

Ciseaux d’affatage

Pour aiguiser les ciseaux, ouvrez-les en tenant fermement les poignées,
insérez les lames des ciseaux dans la fente du dessin. A2 Ensuite, avec
la force appropriée, appuyez sur les arétes de coupe du rouleau diamanté.
L’étape suivante consiste a déplacer les lames des ciseaux plusieurs fois
vers la pointe des lames jusqu’a ce que la netteté souhaitée soit atteinte.
Lors de I'affatage, il convient de préter attention a I'angle auquel les lames
des ciseaux entrent en contact avec l'aiguiseur de diamants. L'angle droit
est atteint lorsque le bord de coupe des ciseaux est en contact avec le
bord d'affitage.

REMARQUE!

Aprés I'affitage, la lame doit étre nettoyée des impuretés, de la limaille et
des particules métalliques afin qu'elles ne pénetrent pas dans les
aliments.

Entretien de l'affateur :

Apres utilisation, nettoyez la pierre a aiguiser avec un chiffon ou une
brosse douce, sans jamais rincer a 'eau. Il doit étre balayé dans un
endroit sec.
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Couteaux de poche couteaux de poche 20° Lecycl_é présente un risque potentiel pour 'environnement et la santé

Couteaux de chasse 22° umaine.

Couteaux de cuisine Europe/Amérique 20° « Grupa Topex Spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig » Spétka komandytowa dont le

Couteaux de cuisine Asie 16° siége social est situé a Varsovie, 2/4 rue Pograniczna (ci-aprés : « Groupe Topex »)

Couteaux a fileter 16° informe que tous les droits d'auteur sur le contenu de cette instruction (ci-aprés : «
- Instruction »), y compris m.in de ses textes, photographies, schémas, dessins, ainsi que

Couteaux tactiques 22° ses compositions, appartiennent exclusivement au Groupe Topex et sont soumis & une

protection juridique conformément & la loi du 4 février 1994, sur le droit d'auteur et les
droits voisins (c’est-a-dire journal officiel de 2006 n° 90 Poz 631, tel que modifié). La copie,
le traitement, la publication, la modification a des fins commerciales de I'ensemble de
I'Instruction ainsi que de ses éléments individuels, sans le consentement du Groupe
Topex exprimé par écrit, est strictement interdit et peut entrainer une responsabilité civile
et pénale.
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